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Ajanlas a baromfi szalmonellamentesitési és mentességi kovetelmények
takarmanygyartokat érinto teendéinek végrehajtasara

A targyban az Elnokség szakérték bevonasaval attekintette a vonatkoz6 EU és hazai
rendeleteket, informacidt kért a baromfitakarmanyok hatosagi vizsgélati eredményeirdl,
megbesz¢lést folytatott a Baromfi Terméktanacs (BTT) képviseldivel és attekintette az
iizemek altal miikodtetett HACCP rendszerek tartalmi elemeit.

A 2160/2003 EK rendelet (2003. nov.17-én Iépett hatalyba) szerint 2010. december 12. utan
huascsirke, pulyka ¢€s tojotytk friss husat csak akkor lehet forgalomba hozni, amennyiben az
szalmonella negativ. Ertelemszeriien ez a szabaly nem vonatkozik arra az esetre, ha a
baromfihus hdkezeléses eljarassal kertil feldolgozasra.

Mivel sok tagorszag véleménye szerint a minden szerotipusra vonatkozo teljes mentesség
megkovetelése irredlis, ezért az év végéig varhatd egy olyan modositds, mely szerint a
baromfi husnak S. Typhimurium és S. Enteritidis szerotipusokra kell mentesnek lennie. £z az
esetleges modositas azonban nem jelenti azt, hogy a mentesitési munka ne a leheto
legintenzivebben folytatdodjon. Kiiléndsen azért nem, mivel hazdnkban, eltéroen mads EU
tagallamoktol, a leggyakrabban eldofordulo szerotipus a Szalmonella Infantis, melyre a
derogdcio nem terjedne ki.

A mentességi kovetelmény jelentds terhet ré a brojler- és pulykatenyésztokre, arutermeldkre;
¢s az esetleges pozitiv esetek okozta gazdasdgi karok esetén, a felelds keresés sordn a
takarmanygyartok is reflektor fénybe kertilhetnek.

Annak ellenére, hogy a jelenlegi ismeretek €s kész takarmanyvizsgalati eredmények alapjan
(I1d. a mellékletben alul) csekély a kockdzata annak, hogy a szalmonellafertézést a
takarmany kozvetitse (fertézéseknek nem a takarmany az elsédleges forrasa), a
takarmanygyartoknak elemi érdekiik annak bizonyitasa, hogy intézkedéseikkel és
ellendrzéseikkel mindent megtesznek a fertozés megelozése érdekében.

Figyelembe kell azt is venni, hogy az élelmiszer-forgalmazo lancok az egész termékpalya
ellendrzottségére, nyomonkdvethetdségére tartanak igényt. Ennek keretében sajat ellendreik a
takarmanykevero tizemekben is megjelennek €s ellendriznek.

Szerencsére a takarmanykeverd iizemek vonatkozdsdban még nem kovetelik meg az altaluk
megnevezett mindségbiztositd rendszer miikkddtetését, de a szalmonellaval kapcsolatos lizemi
intézkedések és gyakorlat ellendrzése bizonydra eldtérbe kertil.

A Baromfi Terméktanacs tagjai részére kiadott J6 Higiénids Gyakorlat szerint a
takarmanyt olyan keverdiizemtol kell beszerezni, ahol betartjadk a jogszabalyi
kovetelményeket, ¢s mindig hozzaférhetok a szalmonella monitoring eredményei.



A rendelkezésre all6 informaciok szerint a takarméanykeverd tizemek egy részének HACCP
rendszerei nem szabalyozzdk megfeleld részletességgel a szalmonellafertdzések
felderitésének, megel6zésének kérdéseit.

Mivel a baromfi takarmanyok tulnyomo tobbsége granulalasra keriil, és egyre tobb tizemben
alkalmaznak higienizatort, igy a késztakarmanyok - a hatdsagi vizsgalatok bizonysaga szerint
- szalmonellamentesek.

Az lizemi ellendrzések szuroproba-szeriien, legfeljebb az egyes alapanyagokra terjednek ki.
Az lizemek tamponos ellendrzése alig fordul eld. Az lizemi kdrnyezet (raktarak, udvar,
szallito eszkozok stb.) ellendrzése pedig nem torténik meg.

Mikdzben a késztakarméany tekintetében altalaban nyugodtak lehetlink, a takarmanykeverd
iizembdl a szallitojarmiivek €s személyek kozvetitésével keriilhet ki szalmonella, amennyiben
a telephely teljes teriiletének (raktirak, udvar, szallitojarmiivek, személyek) higiénés
viszonyaira nem tigyeliink kelloképpen.

Az elnokség a 2010. marcius 10-i tagozati iilés jovahagyasa alapjan — tekintettel a
biztonsagra és a Vevéi elvarasokra — javasolja a Tagoknak HACCP rendszereik
mikrobiolégiai szennyezettségekre (és ezen beliil céliranyosan szalmonellara) és azok
megelozésére szolgalo feliilvizsgalatat, és egy monitoring rendszer mitkodtetését.

Néhany szempont a CCP _megallapitasahoz, a sziikséges intézkedésekhez és a
monitoringhoz:

1./A szalmonellafertozés forrdasa:

A szalmonella baktériumok nem a takarmanyban élnek, mivel azokban az életkoriillmények
szamukra nem megfeleldoek. A szalmonella a madarak, ragcsalok és rovarok Triilékén
keresztiil keriil elsdsorban a takarmanyba.

A takarmany-alapanyag mar a beszallitaskor lehet fert6zott, fertdzodhet a telephely teriiletén
eléforduld kartevok iiriilékén keresztiil, behurcolhatjuk a szallitojarmiivekkel és a ruhazattal
is. Szalmonellafertdzés forrasa lehet az allati eredetli fehérje alapanyag is (pl. halliszt) azon
takarmanykever6 tizemek esetében, ahol ennek hasznalata megengedett

2./ A higiénés statusz megdllapitisa, monitoring:
a./ Tamponos vizsgalat:

Az ilizemépiiletben a technolégiai vonalon (kiilonds figyelemmel a hiitére), az épiilet
kiilonb6zé  részein, az udvaron, raktdrakban (els6sorban Omlesztett aruknal),
szallitojarmiiveken, fekete O6ltézOkben negyedévente — még az idOszaki nagytakaritds és
fertétlenités elétt — tamponos mintavételt indokolt eszkozolni, és akkreditalt modszerrel
vizsgéltatni. Pozitiv esetben szerotipus meghatarozasa feltétlentil javasolt.

b./ Alapanyagok mintazasa:

Az alapanyagokat (elsdsorban az Omlesztve szallitott és tdrolt alapanyagokat, ahol a
kartevovel vald érintkezés gyakrabban el6fordulhat) szaroproba szeriien javasolt szalmonella
vizsgalat ala vetni. A vizsgaland6 alapanyag és a gyakorisag megallapitasanal a kockazatok
elemezése célszertl.



A mintavételre a beérkezd alapanyagok betaroldsakor, illetve hosszabb tarolasi id6 esetén a
raktaron levé alapanyagoknal keriiljon sor.

Mivel a fert6ézés gocos jellegli ezért sok ponton torténd mintavétel és szakszeri atlagmintak
képzése sziikséges. A vizsgalatokat akkreditalt modszerrel célszerli végeztetni.

c./ Késztermék mintazasa:

Szaroproba-szerien 1-2 havonta indokolt vizsgéalatot végezni, ebben az esetben a
gyorsvizsgalati modszer alkalmazésa elfogadhato.

3./ Megelozés:
a./ Kartevairtas, tavoltartds:

Az lizemek, telephelyek teriiletén altalaban jol miikddd rovar- és ragesaloirtas mellett mindent
meg kell tenni a madarak telephelytdl, 1étesitményektol valo tavoltartasa érdekében.

Ennek egyik eszkdze a madarhalok, garatfeddk, szallitoponyvak alkalmazédsa, valamint a
raktarak ajtainak minimalis idStartamu nyitva tartasa. A torvényes eszkdzok alkalmazéséaval
ajanlott gondoskodni a madarak ellizésérol, tavoltartasarol.

b./ Takaritas, fertotlenités:

- Evente legalabb két alkalommal altalanos nagytakaritast és fertStlenitést célszerli
végezni, mely nem csak az ilizemre és a technoldgiara, de a teljes telephelyre,
raktarakra kiterjed.

- Ezen tGlmenden természetesen sziikséges hatdrozni az idOszaki (napi, heti) un.
fenntartd takaritas rendjét, melyben kiilondsen indokolt szabalyozni az esetleges
tiriilék szennyezés eltdvolitasat, és az ilyen hely fertdtlenitését. Az elszorodott
takarmany kiilondsen vonzé a madaraknak, ragcsaloknak ezért az azonnali takaritas
feltétleniil indokolt.

- Célszeri meghatarozni a kész takarmanyt baromfitelepre kiszallito gépjarmiivek
takaritasi, fertétlenitési rendjét (ki- és belépéskor egyarant), és a szabalyok betartasat
ellendrizni kell.

- A szallitd jarmiivek kiilondsen veszélyhordozok, hiszen fertézott kdrnyezetben
jarhatnak, sokszor taldlkoznak madarakkal stb.. Gondot kell forditani a
gépkocsivezetd, kisérd ruhazatanak fertdtlenitésére is.

c¢./ Technologiai ellendrzés:

A kondicionaléval (min. 70°C) illetve a higienizatorral (minimum 80 OC fok) elért takarmany
maghdmérsékletet rendszeresen, legalabb 2 oranként ellendrizni és regisztralni célszerd, és
eltérés esetén intézkedni kell.

4./ Megallapitott szalmonella fertozottség esetén:

Minden esetben javasolt elvégeztetni a szerotipus meghatarozasat, mivel ez alapvetd
informaci6 a sziikséges teendok meghatarozasahoz.
A fertézott részek (pl. lizem egyes teriiletei) takaritasarol, fertdtlenitésérdl és ezt kovetden
ismételt tamponos ellendrzésérdl gondoskodni kell.



Alapanyag fert6zottség esetén - amennyiben az alapanyag még részben sem Kkeriilt
felhasznalasra — hokezeléssel vagy savkezeléssel sziikséges gondoskodni mentesitésérol.
Amennyiben fertdzott alapanyag mar bekeriilt a technologiai rendszerbe, akkor a rendszer
takaritasa, fertétlenitése és tamponos ellenérzése indokolt.

Az esetleg fertdzott alapanyagbol készitett takarmanyt kiszallitas el6tt szalmonella vizsgalat
ala kell vetni, és a negativ eredmény beérkezéséig nem szabad kiszéllitani. Pozitiv tétel esetén
hoékezeléssel és ismételt kontrollal kell biztositani a szalmonella mentességet.

5./ Oktatas:

A szakértok véleménye szerint a tajékozatlansag, figyelmetlenség, pontatlansag a legnagyobb
kockazati tényez6. A HACCP kiegészitése utan javasoljuk annak a dolgozokkal valo
megismertetését, az eldirt munkafolyamatok fontossaganak megértetését és egyes specialis
munkafolyamatok betanitasat és ellendrzését.

6./ Tajékoztatas:

Nem elég szakszeriien eljarni, azt a bizalomerdsités céljabol kommunikalni is kell.

Javasoljuk, hogy a szalmonellafert6zés megel6zése érdekében tett intézkedéseikrol, a végzett
vizsgalatokrol, azok gyakorisagarol és eredményérdl tajékoztassak baromfitakarmany
vasarloikat. Javasoljak partnereiknek, hogy ezt a tdjékoztatdt tovabbitsak a velik iizleti
kapcsolatba levé vagolizemeknek is.

7./ Az antimikrobidlis készitményekrol:

Az 1177/2006 EK rendelet (preambulum (8) valamint 2 cikk) megengedi a takarmanyban
adalékanyagként engedélyezett antimikrobidlis készitmény alkalmazasat, mivel ,az
segithet a szalmonellafert6zést takarmany altal korlatozni.”

A 180/2009 (XII. 29.) FVM rendelet 14§ (1) is utal a fenti rendeletre.

Az FVM szakértdjének tajékoztatasa szerint jelenleg nincs olyan engedélyezett adalékanyag,
mely kimondottan szalmonellagyéritésre szolgal.

(Szakértdk szerint egyes szalmonellagyéritésre is szolgald készitményt inkabb iz és aroma
anyagok kozott regisztraltatnak a gyartok, mivel igy egyszeriibb az eljaras).

A szakérték véleménye szerint vannak olyan immunrendszer stimulalasara szolgal6 anyagok,
melyeknek lehet pozitiv hatdsa, de ezek a készitmények nem a mentesitésben, hanem a
szalmonella mentes allomédnyok statuszanak fenntartdsaban segithetnek.

Melléklet:

Az MgSzH Kozponti Labor szerint a 2009-ben vizsgalt 235 baromfi takarmany minta (17
megyeébol) mind negativ volt. A vizsgalt mintakbol 227 hatosagi minta volt. A szolgaltatoi
mintak szama tehat elenyészo. (Az MgSzH weboldalan taldlhato adatok szerint a 2004-2007
kozotti idoszakban az osszes vizsgalt takarmanyban - alapanyag és késztakarmany vegyesen-
evente 10-20 pozitiv esetet talalnak évi 1181-2194 minta vizsgalata soran.)



