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0. BEVEZETES

Az allati eredetl élelmiszerek termelési lancaban Iényeges lancszem az ipari takarmany gyarté agazat. A biztonsagos takarmany és élelmiszer el6allitas
mindenekelétt, j6 iranyitasi gyakorlat kérdése a takarmany és élelmiszer lanc minden fazisaban az elsédleges termeléstél a végsé feldolgozasig. (A
szantofoldtél az étkezd asztalig. A forditd megjegyzése.) Ezért a takarmany és élelmiszer lanc minden résztvevijének feleléssége a j6 gyakorlat
bevezetése, hogy biztositsak, az altaluk eldallitott termékek biztonsagat.

Az EU takarmany térvénnyel parhuzamosan, amely féleg az élelmiszer biztonsagot tartja szem el6tt, az EU takarmany ipar kialakitott egy takarmany
biztonsagbiztositasi rendszert, amely szamos kovetelményt fogalmaz meg, hogy elésegitse a megfeleld alkalmazasat a takarmany és élelmiszer
biztonsagi szabvanyoknak és ahol sziikséges volt sajat standardokat hozott Iétre. Ezeket a takarmany biztonsagi rendszereket mar egyedileg vagy
nemzeti szinten fejlesztették ki. 1998. 6ta a FEFAC kifejlesztett egy utmutatét a j6 gyartasi gyakorlat nemzeti Utmutatdjanak a kidolgozasahoz, a
takarmanykeverék és el6keverék gyartok részére, azzal a céllal, hogy elémozditsa a jo higiénés gyakorlat bevezetését és megvaldsitsa a k6zos technikai
alapjat a takarmany biztonsag biztositasi rendszerek kidolgozasanak.

A takarmany higiénére vonatkoz6 szabalyozas (183/2005/EK) elismeri a j6 higiénés gyakorlat pozitiv hozzajarulasat az EU takarmany biztonsagi
térvényben leirtak eléréséhez és elismeri a j6 gyartasi gyakorlat nemzeti vagy k6z6sségi utmutatdjanak kidolgozasat a takarmany agazatban, konzultalva
az érdekelt felekkel.

A FEFAC Gtmutatéjat a Takarmany Higiéniai Szabalyozas kdévetelményeihez adaptaltak és Uj nevet kapott: Eurdpai Takarmany Gyartok Utmutatéja
(tovabbiakban EFMC). Az EFMC 6 célja, el6segiteni a takarmany biztonsagot az élelmiszer termel6 allatok és ezen keresztul az emberi fogyasztasra
részére a j6 gyartasi gyakorlat révén, a beszerzés, kezelés, raktarozas, feldolgozas és takarmanykeverék forgalmazas soran. Az Utmutaté az élelmiszer
termel® allatok részére a CODEX céljai szerint, a j6 allati takarmanyozas és az EU altalanos élelmiszer térvényében (178/2002/EK) leirtak figyelembe
vételével készult.

2002-t6l a FEFAC éves 0Osszejoveteleket szervezett a lanc mas partnereivel (AAF, CEFS, CIAA, CIDE, EFPRA, EMFEMA, EUROMALT, FEDIOL,
FEFANA, GAM, IFAH-Europe, IFFO, és COCERAL), valamint (COPA-COGECA, AVEC, EDA, EEPA, és UECBYV). A talalkozék célja az volt, hogy bevonja
a lanc partnereit az EFMC kidolgozasanak korai szakaszaban, és széles kdrben megbeszéljék a j6 gyakorlat kifejlesztését a takarmany lancra. Hivatalos
konzultacio tortént az EU fogyasztéi szervezetekkel (BEUC), kiskereskeddkkel (EUROCOMMERCE) és a modern éttermekkel (EMRA), a 2004.
juliusaban bemutatott EFMC végsé valtozatot a FEFAC tanacs elfogadta. Ezen hivatalos targyalasok eredménye volt az érintettek 2004. oktéber 20-i
Ulése. A hozzaszdlasok kdzéppontjaban kizarélagosan a takarmany alapanyag ellatas eredete volt. Az ellatas, amely a jelen Utmutatdban is felmertl, a
takarmanykeverékek és takarmany adalék anyagok forgalmazodira vonatkozd kételezettségek, miszerint takarmanybiztonsag biztositasi rendszert
alakitsanak ki. Az EFMC végsé formajat bejelentették az EU bizottsdgnak, hogy megfelel a 183/2005/EK rendelet 22-es cikkének és tovabbi modositast is
szamitadsba vesznek az élelmiszer lanc allando bizottsaganak az igényei és megjegyzései alapjan. Ezt az élelmiszer lanc allandé bizottsaganak az tlésén
fogadtak el 2007. januar 29-én. A cim: Eurdpai Takarmanygyarték Utmutatdja (EFMC): kdzdsségi Utmutatd a JO gyakorlatdhoz az ipari takarmany és
premix gyartoknak az élelmiszer termeld allatok részére és az EFMC referenciajat publikaltdak az OJEC-ben a .....szamu oldalon.



A FEFAC-on belll egy EFMC-nek nevezett bizottsagot hoztak Iétre, azért hogy rendszeresen, de évente legalabb egyszer az EFMC utmutatohoz képest
szamba vegye az Uj fejlesztéseket a technoldgia, tudomany, normativak, és a térvényhozas terlletein és meghozza a sziikséges intézkedéseket,
konzultalva mas érdekelt felekkel. Az utmutaté naprakésszé tett valtozatat értékelésre az EU bizottsagnak terjesztik fel.

Remélhetbleg a nemzetileg kifejlesztett utmutaté egyiittélése az EFMC-vel nem okoz kereskedelmi akadalyokat az EU-n belil. Az EFMC-t ugy tervezték,
hogy mércét allitson, és gyakorlati informaciokkal szolgaljon a nemzeti utmutaté kidolgozasahoz. Az EFMC tovabbi célja, hogy el6ésegitse a kdlcsonos
elismerését a nemzeti utmutatoknak a j6 gyartasi gyakorlatra a hatésagok részérél, valamint a takarmany és élelmiszer lancban résztvevék és a
tulajdonosok részér6l. Az EFMC hasznalhat6é referencia dokumentumként a takarmany biztonsag biztositasi rendszer kidolgozasahoz is. Ebben az
esetben a tanusitasi szabalyok kifejlesztése a nemzeti séma tulajdonosanak feleléssége és az EN 45011 szabvanyon kell alapulnia.

Bar a gyogyszeres takarmanyokra kulon Direktiva a 90/167/EEC vonatkozik, az azért szilkséges, hogy egyezzen a takarmany higiénés szabvanyokkal,
amelyek a takarmany keverékekre vonatkoznak, mert gyakran ugyan abban az Uzemben gyartjdk 6ket, mint a takarmany keverékeket. Tovabbi
kovetelményt fogalmaz meg a 90/167/EGK direktiva a gydgyszeres takarmany gyartasara vonatkozéan, amit mar beillesztettek az EFMC-be.
Mindazonaltal, barmely a 90/167/EGK direktiva 4(d) melléklete alapjan kifejlesztet nemzeti j6 gyartasi gyakorlat példa értéki lehet a jelenlegi j6 gyartasi
gyakorlatban leirtakhoz képest a tovabbiakban.

Az EFMC csak a biztonsaggal kapcsolatos kérdésekkel foglalkozik, biztonsagos takarmany az allatoknak, biztonsagos az ember, valamint az allatok
egészségeére. A kovetkezd nélkulézhetetlen takarmany biztonsaggal kapcsolatos kritériumoknak kell megfelelni barmely takarmany és premix gyarto altal
alkalmazott mikodési szabalyzatban:

» Atermék tipusa: premixek, takarmanykeverékek, gydgyszeres takarmanyok.
» A mikddésnek fednie kell:
0 atakarmany alapanyagok, premixek, gydgyszeres premixek, és takarmany adalékanyagok eredetét,
0 atermelést, raktarozast, a premixek, takarmanykeverékek, és gyogyszeres takarmanyok szallitasat és forgalmazasat.
A kockazat elemzést a HACCP alapjan, megnevezve, hogy a kockazat kémiai, fizikai, mikrobiologiai
Teljes nyomon kdvetési rendszert, beleértve a részletes nyilvantartasi eljarast;
Részletes mintavételi tervet, egységes mintavételi modszerrel és mintatarolassal
Reklamacié és termék visszahivasi eljarast
irott eljarasokban régziteni, hogy mely témakérdkben hajtjak végre a belsd és a fiiggetlen (kiils6) ellenérzéseket (auditokat).
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1. ALKALMAZASI TERULET ES MEGHATAROZASOK

1.1. Alkalmazasi teriilet

A jelenlegi Eurdpai takarmanygyartok utmutatéja (tovabbiakban dtmutatd) az élelmiszer termeld allatok szamara gyartott premixeket és takarmany
keverékeket fedi le beleértve a gyogyszeres takarmanyokat is. Az utmutatdé hasznalatat megkonnyiti, hogy barmely intézkedés, amely megfelelé a
takarmanykeverékekre, szintén alkalmas a gyogyszeres takarmanyokra is. Az egész mikodést lefedi a hivatkozott 183/2005/EK 2. paragrafus 5. cikkeje
alatt a takarmanykeverék és /vagy el6keverék gyartok a feleléssége a beszerzéstél, kezeléstdl, tarolastdl a feldolgozasig és a takarmanykeverékek,
elékeverékek és gyogyszeres takarmanyok kiszolgalasaig. Az utmutatd nem foglalkozik a gyoégyszeres premixek gyartasaval. Az uUtmutatd bar
elsédlegesen az ipari takarmanygyartasra tervezték, alkalmazhaté a farmon (allattarté telepen) premixekkel és /vagy takarmany adalékanyagokkal
gyartott termékekre is, ahogyan azt a 183/2005/EK 2. paragrafus 5. cikkelye tartalmazza.

1.2. Jogi meghatarozasok

Tétel (Batch): Egy adott Gzemben gyartott termelési egység, amit a termelés paramétereként hasznalnak, vagy tébb egyforma egység (amit egymas utan
gyartottak), amelyeket egyitt taroltak és beazonosithatdk visszahivas, Ujra kezelés céljabdl vagy artalmatlanitasi vizsgalat szilkséges.
( 1774/2002/EK).

Takarmanykeverék (Compound feedingstuffs): Takarmany alapanyagok keveréke, akar tartalmaznak, akar nem tartalmaznak adalék anyagokat,
allatok szajon at torténd taplalasara, teljes vagy kiegészité takarmanyok formajaban.( Direktiva 79/373/EGK);

Teljes értékii takarmany (Complete feedingstuffs): Takarmanyok keveréke, amelynek az 6sszetétele és bizonyos mennyisége kielégiti az adott allatfa;,
korcsoport, hasznositasi irany napi taplaléanyag sziikségletét, ezért megfelelé napi takarmany adagnak. (Direktiva 79/373/EGK);

Kiegészitd takarmany (Complementary feedingstuffs): Takarmanyok keveréke, amelyeknek bizonyos anyag tartalma magas, de az dsszetételik miatt,
csak abban az estben alkalmasak napi adagnak, ha méas takarmanyokkal kombinalva etetik. (Direktiva 79/373/EGK);

Takarmany (Feed or feedingstuff): Anyag, vagy termék,- az adalék anyagokat is beleértve, -feldolgozott, részben feldolgozott, vagy feldolgozatlan
formaban, amit allatok szajon at torténd taplalasara szandékoznak hasznalni. (178/2002/EK rendelet).

Takarmany adalék anyag (Feed additives): Olyan takarmany alapanyagoktdl és el6keverékektdl eltér6é anyag, mikroorganizmus vagy készitmény,
melyeket szandékosan adnak a takarmanyhoz vagy vizhez, teljesitményndével6 céllal, kilondsen egy vagy tobb cél érdekében az alabbi funkciok koziil:



a) Kedvezd hatasu a takarmany jellegére.

) Kedvez6 hatasu az allati termék jellegére.

c) Kedvez6 hatasu a diszhalak és madarak szinére (A human taplalkozasban nem szerepelnek, tehat nem felelnek meg az ,élelmiszer termelé allat”
kategorianak.) (A forditd megjegyzése.)

d) Kielégiti az allatok taplalé anyag sziikségletét.

e) Kedvezd hatasu az allati termelés kérnyezeti kovetkezményeire.

f) Kedvezb hatasu az allati termelésre, teljesitményre vagy az allat kozérzetére, kiilonésen hatasos a gyomor és bél flérara vagy a takarmany
emészthetéségére.

g) Kokcidiosztatikus (kilonbdz6 allatok kokcididzisa ellen) vagy hisztomonosztatikus (Pulykak fekete fejlisége ellen) hatasa van.(1831/2003/EK
rendelet).

Takarmany higiénia (Feed hygiene): A veszély ellenérzésére tett intézkedéseket és feltételeket jelenti, és biztositja a takarmany allati fogyasztdséara valo
alkalmassagat, figyelembe véve a felhasznalas szandékat.(183/2005/EK rendelet).

Takarmany alapanyag (Feed material): Kiilonb6zé névényi vagy allati eredetli termékek, természetes allapotukban, frissen vagy tartdsitva, és ezek ipari
feldolgozasabdl szarmazo termékek, szerves vagy szervetlen anyagok, akar igen, akar nem tartalmaznak adalék anyagokat, amelyeket allatok szajon at
torténé takarmanyozasara szandékoznak hasznalni, akar direkt akar feldolgozas utan, takarmanykeverékbe bekeverve, vagy mint premixek vivé anyaga.
(96/25 EK direktiva).

Elelmiszer (Food): Barmely anyag vagy termék, akar feldolgozott, részben feldolgozott vagy feldolgozatlan formaban, amely emberi fogyasztasra alkalmas.
(178/2002/EK rendelet).

Veszély (Hazard): Biologiai, kémiai, vagy fizikai tényez6 a takarmanyban vagy feltételezve, hogy a takarmanyban van a potencialisan kedvez6tlen egészségi
hatas. (178/2002/EK rendelet).

Gyogyszeres takarmany (Medicated feed(ingstuffs)): Allatgyogyaszati készitmény vagy készitmények és takarmany vagy takarmanyok keveréke melyek a
piac szamara készultek és allatokkal szandékoznak etetni tovabbi feldolgozas nélkil, gyogyité vagy megeldz6 tulajdonsaga miatt, vagy egyéb tulajdonsagai
miatt, mint gyogyhatasu terméket. (2001/82/EK direktiva).

Gyogyszeres takarmanyhoz valé el6keverék (Pre-mix for medicated feedingstuffs) (A tovabbiakban gyogyszeres premix): Barmilyen allat gyégyaszati
készitmény elbre elkészitve azzal a szandékkal, hogy késdbb gydgyszeres takarmanyt gyartsanak beléle.
(2001/82/EK Direktiva)

Allatgyogyaszati készitmény (Veterinary medicinal product): Barmilyen anyag, vagy anyagok kombinacidja, amelyek jelenléte kezeli, vagy megelézi az
allatok megbetegedését. (2001/82/EK Direktiva). Anyagok vagy anyagok kombinaciéja, amely az &llatnak nyujthat valamit, azzal a szandékkal, hogy
diagnézist allitsanak fel, vagy meggyoégyitsak, helyrehozza, vagy médositsa az allatok fizioldgiai funkcidit, hasonléképpen ugy veheté figyelembe, mint allat
gyégyaszati készitmény.



El6keverék (Premixtures): Takarmany adalék anyagok keveréke, egy, vagy tobb adalék anyag takarmany alapanyaggal, vagy vizzel, mint vivé anyaggal
valo keveréke, amit nem szandékoznak kdzvetlendl az allatokkal etetni. (1831/2003/EK rendelet).

Kockazat (Risk): Egy veszély kdvetkezményeként jelentkez6 egészségkarositd hatas és a hatas sulyossaganak valoszinlsége. (178/2002/EK rendelet).

Kockazatelemzés (Risk analysis): Harom, szorosan 6sszefiiggé komponensbdl all6 eljaras: kockazat értékelés, kockazat kezelés, kockazat kommunikacio.
(178/2002/EK rendelet).

Kockazatértékelés (Risk Assessment): Négy Iépésbél allé tudomanyosan megalapozott eljaras: veszély azonositas, veszély jellemzés, a veszélynek vald
kitettség értékelés, és kockazat jellemzése (178/2002/EK rendelet).

Kockazatkezelés (Risk Management): Egy kockazatértékeléstdl eltérd eljaras, amelynek soran az érdekelt felekkel konzultadlva mérlegelik az alternativakat,
tekintettel a kockazatértékelésre és az egyéb figyelemremélté tényezbkre, majd sziikség estén kivalasztjak a megfelelé megelézési és ellendrzési eljarasokat.
(178/2002 EK rendelet)

Nyomonkovethetéség (Tracebility): Képesnek lenni arra, hogy nyomon kdvessék a takarmany vagy alapanyag utjat, sorsat (elvartan a takarmanyba
keverték) a termelés, feldolgozas és forgalmazas minden fazisaban.

Nem kivanatos anyagok (Undesirable substances): Barmely anyag vagy termék,- a patogén koérokozok kivételével-, amely jelen van a takarmanyozasra

szant termékben és/vagy annak fellletén, és amely jelenlét potencialis veszély az allati, vagy emberi egészségre, a kdrnyezetre, vagy kedvezdtlen hatasu
lehet az allatok termelésére. ( 2002/32/EK direktiva).

1.3. Egyéb meghatarozasok (Other definitions)

Atmosédas/Atszennyezédés (Carry-over): Egy anyag vagy termék szennyezédése mas anyaggal vagy termékkel, ami a berendezések korabbi
hasznalatabdl ered.

Ellendrzés (Control): Ellenérzi és méri a feldolgozast és a termékkel szembeni kdvetelményeket, iranyelveket, célkitlizéseket és jelenti az eredményeket.

Szennyezédés (Contamination): A kémiai vagy mikrobiolégiai természetli vagy idegen anyagnak, nem kivant tisztatalansag megjelenése, a beérkez6
alapanyag vagy kész takarmanyban/on az eléallitas alatt, mintavétel, csomagolas vagy Ujra csomagolas, raktarozas, vagy szallitas soran.

Ellenérzé intézkedés (Control measure): Valamilyen tett és tevékenység, amely alkalmas megel6zni vagy a megszintetni az élelmiszer/takarmany
biztonsagi veszélyt, vagy elfogadhaté szintre csdkkenteni azt.

Javito tevékenység (Corrective Action): Tevékenység, amely megszinteti a kimutatott eltérés okat vagy mas nem kivanatos helyzetet.



Kritikus ellenérzé pont (Critical Control Point (CCP): Egy olyan pont, amelynél ellenérzés alkalmazhat6 és fontos a takarmany vagy élelmiszer biztonsagi
veszély megel6zése, megsziintetése vagy elfogadhato szintre csdkkentése érdekében.

Kritikus hatar (Critical Limit (Codex)): Olyan kévetelmény, amely elklloniti az elfogadhatét az elfogadhatatlantol.

Takarmanybiztonsag garantalasa (Feed Safety Assurance): A takarmany biztonsagi iranyitas része, feltéve, hogy bizonyossaggal a takarmany biztonsagi
kdvetelményeknek eleget teszink.

Takarmanybiztonsag iranyitas (Feed Safety Management): Koordinalt tevékenység, iranyitani és ellendrizni a szervezetet a takarmany biztonsag
szempontjabol.

Végtermék (Finished feed): Altalanos kifejezés, mely a cég feldolgozé lancanak végén eldallitott termékekre vonatkozik, ezek a takarmanykeverékek vagy
el6keverékek és készek a fogyasztd kiszolgalasara. Kibévitve szintén alkalmazhatdé a gyogyszeres takarmanyokra és premixekre amelyeket, a keverék
takarmanygyartok gyartanak sajat felhasznalasra.

»HACCP”(Hazard Analysis and Critical Control Point): Rendszer, mely beazonositja, értékeli, és ellenérzi a veszélyeket melyek lényegesek a takarmany
biztonséagra.

Veszélyelemzés (Hazard analysis): A veszélyekre vonatkozoé informaciok 0sszegyijtésének és értékelésének eljarasa, és jelenlétiik feltételeinek iranyitasa,
elhatarozva, hogy melyik Iényeges hatasu a takarmany biztonsagra és ezért melyeket kell megnevezni a HACCP tervben.

Veszély beazonositas (Hazard identification): Bioldgiai, kémiai és fizikai tényez8k azonositasa a termelési eljarasban is, amelyek kedvezbtlen egészségi
hatast okozhatnak és f6éleg, amelyek jelen lehetnek a takarmanyban.

Beérkezd takarmany (Incoming feed): Altalanosan hasznalt fogalom, ami nyersanyag beszallitast jelent a termelési lanc elején, ilyenek a takarmany
alapanyagok, takarmany adalék anyagok, feldolgozasi segédanyagok, premixek. Kiterjed a gydgyszeres premixekre is.

Gyartas/termelés ( Manufacture/production): Az egész lUzemelést irasban kell rogziteni: anyagoknak, termelésnek, csomagolasnak, Ujra csomagolasnak,
cimkézésnek, Ujra cimkézésnek, ellenérzésnek, forgalomba hozatalnak, raktarozasnak, az el6keverékek elosztasanak, a takarmanykeverékeknek, és
gyogyszeres takarmanykeverékeknek és a kapcsolatos ellenérzéseknek nyilvantartasban kell lenni.

Feljegyzés: (Record): Dokumentalja az elért eredményeket, vagy az elvégzett tevékenység bizonyitasara szolgal.

Visszahivas (Return): takarmanykeverék, gyogyszeres takarmany vagy elékeverék amely a termelési folyamat soran keletkezett vagy utélagosan dertilt ki,
hogy vissza kell vonni. Ez kiilénb6z8 okokbdl torténhet és mindegyiknek specialis jellege van. Az alabbiak szerint:

(a) Lejart szavatossagi idejli készlet - j0 szervezéssel ezt minimumon kell tartani az Gzemben és a raktarakban, a kiskereskedelmi helyiségekben és a
farmokon is.
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(b) Nem megfeleld takarmany — pl.: gyartas beindulasakori problémak, rossz fizikai forma, kopas, elhasznalédas miatti karosodas a gyarban és a farmon,
tévedés a rendelésben vagy a vevd elégedetlen.

(c) Kirostalédas a gyartasi folyamat soran, ahol el6fordul, vagy az dmlesztett aru toltésekor torik az anyag (pl.: poros pellet)

(d) Mosatas és tisztitas soran képz6dé anyagok — a rostakon fennmaradt és a gyarban kiporzas eredményeként keletkezett anyagok.

(e) Szakadt zsakokbdl vagy mas modon valé kiszérodas.

Meg kell kilénboztetni az otthon felismert okbdl vald visszahivast (amely termék még nem hagyta el a telephelyet) és a kils6é telephelyrél torténd
visszahivast.

Telephely (Site): Gyarak/ épiletek, egy telepen beliil, ahol azonos vezetés ellenérzi és iranyitja a folyamatos gyartas kiilénb6zé pontjait.
Beszallité (Supplier): Szervezet vagy személy, aki termékkel 14t el.

Jovahagyas (Validation): Igazolas, az ellatas elfogulatlan tanudsitasarol. Arra vonatkozik, hogy a konkrét szandék a hasznalat vagy az alkalmazas
kovetelményeinek megfelelt, megvalosult.

Hulladék (Waste): Anyag vagy dolog, mely a Waste Framwork Directiva 1. szamu mellékletében |évé kategdria felsorolasban szerepel, amit hulladéknak
tartanak, vagy szannak, vagy eldobasuk szikséges. Az élelmiszer- vagy italgyartasbol szarmazo takarmany anyagok, amelyek biztonsagosak és megfelelnek
az EU takarmany biztonsagi térvénynek nem tekintend® hulladéknak.

irott dokumentumok (Writen documents): Helyettesitheték elektronikus, fényképes vagy mas adatfeldolgozasi rendszerrel, feltétel hogy az adatok
megfeleléen legyenek tarolva az elvart tarolasi id6 alatt (archivalas) - és kdnnyen elérhet6 olvashaté formaban legyenek.

2. TAKARMANYBIZTONSAG IRANYIiTASI RENDSZER (FSMS)

2.1. Altaldnos kévetelmények

e Az EFMC célja, hogy biztositsa a takarmany biztonsagi standardek teljesitését és kifejezze a takarmanykeverék és el6keverékek fontossagat az
emberi élelmiszer lancon belll és az talalkozzon a szerz6déses és jogi kdtelezettségekkel.

e Takarmanybiztonsag iranyitasi rendszert (FSMS) kell létrehozni, dokumentalni, végrehajtani és fenntartani. A rendszert alkalmassa kell tenni a
szabalyozasra és mas takarmany biztonsagi fejlesztésekre.

e Az FSMS strukturajanak tartalmaznia kell a politikat, a kdvetelményeket és dokumentalt eljarasokat, hogy a legjobb gyakorlatot adja vissza.

e Szabalyszer( kockazat értékelést kell végezni a veszélyek ellenérzése és azonositasa céljabol, melyek kedvezétlen hatassal lehetnek a kiszallitott
takarmany biztonsagara. A kockazat értékelést a HACCP szabalyai szerint kell végezni.
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A FSMS-nek biztositania kell, hogy minden tevékenység, amely befolyassal van a biztonsagra, kdvetkezetesen meg legyen hatarozva, végre legyen
hajtva és karbantartott legyen. Az ISO vagy mas hasonlé standardek hasznalhatok az FSMS kialakitasaban.

Kockazatelemzés és HACCP

HACCP csoportot kell kinevezni, hogy hatékony HACCP tervet készitsenek. A csoportnak olyan személyekbdl kell allnia, akik a cégnél gyartassal
Osszefliggd fontos funkcidkat toltenek be, és legalabb egy tagnak HACCP tréningen kell részt vennie. A HACCP csoporttagokat be kell jegyezni a
HACCP tervbe.

A folyamat Iépéseit a HACCP csoportnak kell meghataroznia.

A HACCP csoport meghatarozza és nyilvantartja a lehetséges kémiai, fizikai vagy mikrobioldgiai veszélyeket.

A gyartasi folyamat minden egyes fazisaban kulon veszélyelemzést kell végezni.

Ellen6rz6 intézkedéseket kell fenntartani az eljaras minden fazisaban.

A HACCP csoportnak meg kell hatéroznia a kritikus hatarokat, és ki kell mutatniuk ezen hatarok megfeleléségét.

A kritikus pontokat (CCP-ket) dokumentalt program alapjan kell figyelni.

A megel6zd és javitd tevékenységnek alkalmasnak kell lenni az azonnali és hatékony javité intézkedésre. A megel6z6 és javitd tevékenyseégrél
nyilvantartast kell vezetni.

A HACCP—-rél rendszeresen jelentést kell késziteni, legalabb egy komplett jelentést évente, melyet nyilvan kell tartani.

. A vezetés felelésége (management responsibilities)

A vezetésnek (a CEO-bdl Gzemelési management) elkdtelezettnek kell lennie a hatékony takarmany biztonsagi rendszer és ennek az utmutaténak a
végrehajtasara, amit dokumentalni kell.
A vezetésnek kell:
0 Meghatarozni a HACCP iranyitasi rendszer alkalmazasi tertletét, meghatarozva a termékeket, termék kategoridkat és termelési helyeket
lefedve az egész rendszert, a biztonsagi célok megvaldsitasara.
o Biztositani, hogy a takarmany biztonsagi kdvetelmények betartasa a cég Uzleti céljainak szerves része.
o0 Meghatarozott id6kézénként, de nem tébb mint 12 havonta, vagy amikor nagyobb, lényeges véltozasok térténnek az GUzemben vagy a
termékben — fellilvizsgalatot kell tartani, biztositva a takarmanybiztonsag iranyitasi rendszer alkalmassagat és hatékonysagat (valtozas,
fejlesztések).

. A takarmanybiztonsagi vezetés felépitése (Feed safety Management Structure)

Szervezeti abrat kell késziteni és folyamatosan naprakészen tartani. Az abrabdl ki kell tlinnie az adott munkatars takarmany biztonsaggal kapcsolatos
felel6sségének.
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A munkatarsat a takarmanybiztonsaggal kapcsolatos feladatokkal meg kell bizni, amit dokumentélni kell. Egy kinevezett takarmanybiztonsagi
managernek megfelel6 felhatalmazassal kell rendelkeznie kildetése végrehajtasahoz.
e Minden érintett munkatarsnak megfeleld tapasztalattal, kiképzéssel és min&sitéssel kell rendelkeznie.
e A takarmany biztonsagi vezetésnek tisztaban kell lenni a forgalmazott takarmany keverékek és el6keverékek tipusaval vagy mennyiségével
és a kalkulalt kockazattal.
e A belsé kommunikaciét illetéen; minden munkatarsat rendszeresen tajékoztatni kell a takarmany biztonsagra hatast gyakorl6 tényez6krol.

Képzés (Training)

¢ Gondoskodni kell arrél, hogy megfelelé képzéssel emeljik és fenntartsuk a személyzet tudatossagat és felel6sségét a takarmany biztonsag
biztositasaért.

o Megfelel6 képzést kell tartani az 6sszes dolgozo részére biztositva az 6sszhangot a termék koévetelményeivel:
o] A dolgozoéknak megfeleléen képzettnek kell lenni, megfelel eljaras szerint a folyamatossag alapjan és
o] A képzést dokumentalni kell.

Kills6 kommunikacié (External Communication)

e Az élelmiszer és takarmany lancban résztvevd tagok kozott a kilsé kommunikacié lényeges eszkdz, ami a legjobb lehetséges ut a takarmany
és élelmiszer termékek biztonsaga szempontjabal.

e Ennek kdvetkeztében az utmutatdé hasznalata garantalja, hogy az elGallitott takarmanyok és el6keverékek biztonsaga a szikséges moédon
biztositott, amit ismertetlink a beszallitokkal és fogyasztdkkal, akik ezt elfogadjak.

e A takarmany és el6keverék gyartéknak biztositani kell, hogy minden takarmany biztonsagi kockdzat nem csak meghatérozott, értékelt és
ellendrzott de szintén kommunikalt az élelmiszer lanc szerepldivel, annak érdekében, hogy az allati vagy emberi egészség karosodas
megelbzhetd legyen.

2.2. Nyomonkobvethetéség, Nyilvantartas és Termékvisszahivas (Tracebility, Record Keeping and Product Recall)

2.21

Altalanos kovetelmények (General requirement)

A nyomonkdvethetéség biztositasara dokumentacios rendszert kell 1étrehozni, amely azonositja (az Gzembe érkezé takarmanyok beszallitoit és
kozvetitbit és) akiknek a beszallitott termékét mar a kész takarmanykeverékbe bedolgoztak.

Ha valds vagy potencidlis kockazatot allapitanak meg, a kész takarmanykeveréket nyomon kell tudni kdvetni vagy/és tovabbi utjan kell nyomon
kovethetbveé tenni.
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2.2.2 Termék nyomonkdvetési nyilvantartas (Product tracebility records)

A gyarténak nyilvan kell tartani:

Az 6sszes beszallitd/ kdzvetité nevét és cimét, a bejové takarmany eredetét, a keverés vagy tétel szamot, a vasarolt adalékanyagokat.

A beszallité engedélyét vagy regisztraciés szamat az EU torvény szerint.

A takarmanykeverék gyartok, elékeverék és gyogypremix gyartok vagy kdzvetitdk nevét és cimét, a tételszammal egydtt.

A gyartott termékek fajtéjat és a mennyiségét a gyartasi idével egyutt. A nyilvantartdsban be kell mutatni, hogy minden gyartott tétel az érvényes recept
szerint tortént a biztonsag kdvetelményeinek megfeleléen az atmosddas elkerilésével.

Ahol alkalmazhaté, minden kiadott tétel vevéjének neve és cime.

A gyogyszeres takarmanyokat kdzvetlendl az allattartoknak forgalmazzuk, nyilvantartva a vényt kiallito allatorvos nevét és cimét — megdrizve a vényeket.

2.2.3 Dokumentalasi kovetelmények (Documentation requirement)

o Az utmutatdé hasznaldjanak sajat miikddési eljarast kell készitenie ennek az utmutatdnak a kdvetelményei alapjan.
o Az eljaras része lehet a nemzeti, ipari vagy vallalati takarmanybiztonsag iranyitasi rendszernek.
o Ez az utmutaté az alabbi eljardsokat kdveteli meg:
o0 Dokumentacié
o Felllvizsgélat és jovahagyas
0 Konnyen elérhetd és érthetd.
o Jelentds valtozasok alkalmaval atdolgozas szukséges
o0 Alairni és datumozni egy meghatalmazott személy altal.
e Az FSMS dokumentacionak tartalmaznia kell a dokumentéacios eljarast és nyilvantartast, ami az EFMC kdvetelménye.

2.2.4 Beérkezo, beszallitott takarmany (Incoming feed sourcing)

2.2.4.1 Cél (Purpose)

A beérkez6 takarmanynak az alabbi feltételeknek kell megfelelni:

¢ nyomonkodvethetdnek kell lennie
¢ meg kell felelnie a takarmany alapanyagra vonatkozoé standardoknak (lasd. 3.5.1.) és
o ellendérzotinek kell lennie nem kivanatos anyagok és mas ismert veszélyek szempontjabdl, a HACCP tanulmany alapjan készitett ellenérzési terv szerint.
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2.2.4.2 Beszallitok értékelése (Supplier assessment)

A beérkez6 takarmanyt:

2.2.5

2.2.6

2.2.7

elfogadott vagy regisztralt beszallitotol fogadjuk az arut az érvényben Iévé szabalyozas alapjan (Feed Hygiene Regulation, Animal By- Products
Regulation, Community Code az allatgydgyaszati készitményekre) és

A beszallitd a beszerzd altal végzett értékelésen ment keresztil, ahol elsédlegesen részt vett a takarmanybiztonsag biztositasi rendszerben (tehat
mindsitett beszallitd) vagy harmadik fél részérél tanusitott az EN 45011 szerint és ezért elfogadott beszallitd. Ezek a biztonsag biztositasi rendszerek
az érvényben |évd agazati utmutatod, vagyis a j6 gyartasi gyakorlat alapjan mikodnek és 183/2005/EK 22-es cikke alapjan készlltek.

Végtermék specifikaciok (End product specifications)

Kell egy teljesen részletes bels6é termék specifikacidnak lennie a gyartast megel6zéen, fiiggetlenil attél az irott specifikaciotol, ami rutinszerlien
elérhetd a vasarloknak minden végtermékre. Az irott specifikacionak a vasarlok részére legalabb tartalmaznia kell:

0 avégtermék nevének pontos meghatarozasat; és

0 aveszélyeket vagy korlatokat a hasznalatuk soran.

Nyilvantartas (Record Keeping)

Az EFMC altal kdvetelt minden feljegyzést meg kell 6rizni egy bizonyos ideig az érvényben 1évd szabdlyozas szerint és/vagy nemzeti rendelet
alapjan. A 90/167/EGK direktiva megkdéveteli, hogy a gyégypremix gyartassal kapcsolatos feljegyzéseket legalabb 3 évig meg kell &rizni.

Olyan feltételeket kell biztositani a feljegyzések tarolasahoz, hogy azok allagromlast vagy mas karosodast ne szenvedjenek.

A nyilvantartasokat jol, teljesen kitoltétt rendbe, kdnnyen olvashaté informacié formajaban kell elkésziteni.

Ellenérzési terv (Control plan)

o Ellendrzési tervet kell késziteni és végrehajtani a beérkezé takarmanyokra, a kész takarmanyokra és a gyartas kdzi termékekre.
o Az ellen6rzési tervnek, amelynek a kritikus ellenérzési pontokon (CCP) kell alapulni, az alabbiakat kell tartalmazni:

0 Biztositani, hogy a késztermék megfeleljen a gyarté altal elSirt specifikacioknak és az érvényben [év8 szabalyozasnak.

o0 A takarmanykeverékekre vonatkoztatva megjeldini az adalékanyagoknak és allategészséguigyi készitményeknek a fajtajat, beltartalmat és
homogén eloszlasat. Bizonyos gyakorisaggal homogenitas vizsgalatokat kell végezni, a folyamat leglényegesebb fazisaban, az
érvényben |évd eljaras szerint (Lasd Melléklet Il D).

o0 Biztositani, hogy a korlatozas targyat képez6 anyagok, és termékek jelenléte olyan alacsony szinten legyen amennyire csak lehetséges
(ALARA szabalyok).

0 Biztositani kell, hogy a takarmanykeverékek mikrobioldgiai allapotardl, a beltartalmi mutatoirdl (79/373/EGK direktiva) és a nemkivanatos
anyag tartalmardl feljegyzés legyen.
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2.2.8

229

e A takarmany biztonsag ellenérzési tervnek tartalmazni kell:

0 A kritikus ellenérzési pontokon (CCP) és a mintavételi eljarasnal. meghatarozott ellenérzésnek kell lenni. Meg kell adni az ellen6rzés
gyakorisagat a beszerzési és a gyartasi eljarasban is.

0 Meg kell hatarozni az analitikai modszereket, és hogy milyen gyakorisaggal kell alkalmazni azokat.

0 Meghatarozni, hogy mi a teendé nem-megfeleléség estén.

0 Meghatérozni azt a személyt, aki felel6s a termelésben, és a takarmany biztonsagi ellenérzésben.

e Az ellenbrzési terv:

0 Legyen hatékonyan végrehajtva.

0 Az érvényben Iév6 ellenbrzéseket nyilvan kell tartani (beleértve a mintakat is), amelyeket a gyarténak meg kell ériznie / meg kell tartani a
beszerzett anyagok és a végtermékek nyomonkdvethetésége érdekében.

o0 Tételenként nyilvan kell tartani a gyartas eseményeit

0 Reklamacio esetén meg kell hatarozni a felel6s teriletet.

Bels6 feliilvizsgalatok/auditok (Internal audits)

Dokumentalt eljarast sziikséges késziteni a belsé auditok programjanak végrehajtasardl azért, hogy ellendrizzik a belsd rendszer rendben, és
hatékonyan mikaodik.

A belsd auditoknak ki kell mutatniuk, hogy megfelelnek az Utmutaté kévetelményeinek, a HACCP rendszernek, a hivatalos eljarasoknak, és a térvényi
szabalyozasnak a takarmanykeverék és el6keverék biztonsag vonatkozasaban.

Legalabb egyszer évente minden érintett tertletet auditalni kell.

A belsé auditot szakérté személynek kell végeznie, arrdl hivatalos jelentést kell készitenie, és fel kell jegyeznie minden eltérést, mely nem felel meg a
mikodési kdvetelményeknek. Az eltérést javitani kell és az audit jelentésben ennek megfeleléen naprakészen fel kell tiintetni.

Minden az auditban résztvevé személyt ki kell képezni, hogy képesek legyenek ezt a feladatot végrehajtani.

Nem megfelelé termék, termékvisszahivas (Non-conforming feed and product recall)

Szikséges egy eljaras a termék visszahivasra.

0 Az Utmutatd hasznaldjanak dokumentalt eljarast kell késziteni, amely a nem-megfelel6 takarmanyokkal foglalkozik: meg kell hatarozni ezen
takarmanyok kezelését. A nem-megfelel6 takarmanyok kezelése és nyilvantartasa dokumentalandd. Az eltérés okat ki kell vizsgalni, a hibas
tételeket el kell kiiloniteni. Az eseményt az érintett hatdsagok, és partnerek felé kommunikalni kell.

o0 Afelel6sséget a nem megfelelé takarmany fellilvizsgalataért és elrendezéséért meg kell hatarozni.
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o Minden el6fordult eseményt fel kell jegyezni, a kapcsolatos dontéseket csak arra felhatalmazott személy hozhatja meg.
0 A nem-megfelel6 takarmanykeverékek sorsardl (Ujrafeldolgozas vagy leértékelés) intézkedni kell
0 Az atdolgozasnak és leértékelésnek minden kdvetelményét az intézkedés végeztével dokumentalni kell.

2.2.10 A biztonsaggal kapcsolatos reklamacios eljaras (Complaint procedure in relation to safety)

e A reklamaciés eljarasnak a biztonsaggal kapcsolatban az alabbi rendszert kell tartalmaznia:

A reklamacio kezeléséért felelés személyt ki kell jeldIni.

A reklamalé fogyaszté nevének a feljegyzése.

A reklamalt takarmany feljegyzése.

A reklamacio okanak kivizsgalasa

Valasz a fogyasztonak és

Az 6sszes szikséges javito intézkedést idében és hatékony modon elvégezni.

OO0OO0O0OO0O0

2.3. Takarmanybiztonsagat ellenérzé laboratérium (Feed safety control laboratory)

e Az utmutatd hasznaldjanak rendelkeznie kell egy jol felszerelt ellenérzé laboratériummal, vagy kiilsé laboratériumot kell igénybe vennie (lehetéleg
akkreditaltat).
e Alaboratériumnak garantélnia kell az eredmények ismételhetéségét és pontossagat.
e Az érvényben lév analitikai médszereket rendszeresen feliil kell vizsgalni, elfogadtatni és értékelni kelli:
0 A nemzeti akkreditaciés hivatallal akkreditaltatni az EN 17025 szerint.
0 A vizsgalatokat értékelni egy elfogadott kdrvizsgalatban val6 részvételen keresztiil.
0 Az értékelésre mas elfogadott médon is van lehetéség pl.: mas elfogadott laboratérium eredményeinek az 6sszehasonlitasaval.

2.3.1 Vizsgalat, mintazas és ellendérzés (Inspection, sampling and testing)

o Az ellendrzést, mintazast és vizsgalatot kompetens személynek kell végeznie. Nyilvan kell tartani a személyzet tovabbképzését, tapasztalatat és
végzettségét.

2.3.1.1 Erzékszervi vizsgélat (Physical inspetion)
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2.3.1.3

2.3.1.4

Ellendrizni kell a beérkezd alapanyagok és késztermékek szinét, szagat, fizikai formajat, penészektdl, rovaroktol és ragcsaloktol vald mentességét. A
termékeknek meg kell felelnitik specifikaciojuknak.

A bejovd adalékanyagokat vizualisan kell megvizsgalni, meg kell nézni a szamlat, vagy a kisér6 jegyet, és, hogy nem sérult-e a szallité tartaly.
Barmilyen karosodast észlelnek, amely hatassal lehet a minéségre, azonnal jelenteni kell a takarmanybiztonsagi manager felé.

Mintazas (Sampling)

A mintavételi program készitése a Takarmanybiztonsagi manager feladata. Helyileg kell dokumentalni a mintavétel modjat és gyakorisagat.

A bejovd és kész takarmanyok mintazasat megfelel§ technikaval kell végezni. A mintavétel médja meg kell felelien a bejové és kész takarmany
mennyiségének és fajtajanak. A bejové anyagok és kész termékek mintait meg kell érizni addig, amig a takarmany a piacon van, illetve amig
szavatossagi ideje le nem jar. A mintakat arra alkalmas lepecsételt és felcimkézett tartalyokban (dobozok, zacskdk) kell tartani, kénnyen ellendrizhetd
maodon.

Kémiai vizsgdlat (Chemical Analysis)

Kielégit6 vizsgalatokat kell végezni megfeleld moédszerek hasznalataval

A vizsgalati program a Takarmanybiztonsagi manager feladata és feleléssége.

A beérkez6 anyagok vizsgalatanak biztositania kell a bel6luk gyartott kész takarmanykeverékek biztonsagat.

A vizsgalatok fajtajanal és gyakorisaganal figyelembe kell venni a mennyiséget és a potencialis kockazatot a végtermékben.

Mikrobioldbgiai vizsgalatok (Microbiological Analysis)
A mikrobioldgiai vizsgalatok a Takarmanybiztonsagi manager felel6ssége.

A vizsgalatok szintjét a HACCP tanulmany eredménye szerint kell meghatarozni és igy biztositani a forgalmazott termékek biztonsagat.
Esetenként a gépeket, berendezéseket is vizsgalni kell, amirél feljegyzést kell késziteni.

3. JO HIGIENES GYAKORLAT (GOOD HYGIENE PRACTICE)

3.1. Altaldanos kévetelmények (General requirement)

Az egész gyartasi folyamatra vonatkozé HACCP tanulmanyt kell késziteni (a beérkez6 takarmanyok eredetétdl, a kész takarmanykeverék farmra valé
kiszallitasaig beleértve a gyartast, szallitast, raktarozast,) meghatarozva a fogyaszt6 és az allatok egészségére potencialisan felmertld veszélyeket

18



3.2. A szennyezédeés ellenérzése (Control of contamination)

3.21.

3.2.2.

3.2.2.1.

3.2.2.2.

A beérkezd takarmanyokat és a kész termékeket a szennyez6déstél meg kell védeni. Kiilonésen a fogadasi pontokat, a feldolgozas gépeit, a szallitd
rendszereket, a raktar épuleteket, kell ugy tervezni és mikdodtetni, hogy a behatolas: (Kilonb6zé kartevék: ragcsalok, rovarok, madarak bejutasa) a
lehetd legminimalisabb legyen.

A szennyez&dés ellendrzését kiképzett személynek kell végezni.

Atmosédas/Atszennyezédés (Carry-over)

Az atmosaodas ellenérzését mindig a HACCP tanulmanyban leirtak szerint kell végezni. Figyelmet kell forditani minden adalékanyagra akar kiilon akar
el6keverékben adagoljuk és minden allatgyogyaszati készitményre, amelyet gydgyszeres el6keverék formajaban adunk. Ezek figyelembe vételével a
készitstink egy listat a kritikus anyagokrol az atmosodas ellenérzésének a céljabdl. A folyamat minden részletét a betarolastol a kiszolgalasig a
HACCP szerint kell végezni. Kilonos figyelmet kell forditani az Gzem tervezésére (Id. 3.4.1.) a kiporzas csOkkentésére (Id. 3.4.1.4.) a berendezések
tisztitasara (Id. 3.4.2.1.) és a gyartasi programkészitésre.(ld. 3.6.1.)

Atmosddas vizsgalatot 2 évente, vagy technoldgiai valtoztatas (beépités, felszerelés) utan. kell végezni, megfeleld modszerrel

Amikor kockazat jelentkezik a termékre nézve, ellenérz6 méréssel szilkkséges minimalizalni vagy csOkkenteni a veszélyt (gyartastervezés), és az
intézkedést dokumentalni kell.

Azonositani kell a veszély kritikus ellendrzd pontjait (CCP) és kulondsen nagy sulyt kell helyezni az ellenérzé eljaras dokumentalasara és a javito
tevékenységre.

Nemkivanatos anyagok és termékek. Negativ lista (Undesirable substances and products / Pathogenic agents/ Negative list)

Ellenérzé intézkedések a nem kivanatos anyagokra (Control Measures for undesirable substances)

A takarmanykeverék gyartas folyaman a gyarténak ellenérzé intézkedéseket kell alkalmazni annak biztositasara, hogy a megengedett maximalis
szintet nem haladja meg.

A takarmany alapanyagok beszallitasa kritikus pont a nem kivanatos anyagok megjelenése szempontjabdl. A takarmanybiztonsagot garantalo
rendszert a beszallitok szintjén kell vizsgalni.

Ellenérzé intézkedések a patogén kérokozok ellen (Control measure for pathogenic agents)

A lehetséges kérokozokkal vald szennyezést (pl. BSE prion) a HACCP hasznalataval a Takarmany Biztonsag Biztositasi Rendszer alapjan kell
ellendrzés alatt tartani.
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3.2.2.3. Ellendrzé intézkedések a tiltott anyagok és takarmanyok targyaban hozott jogi korlatozasokra (Control measures for prohibited materials

and for feed materials subject to legal restrictions)

Az EU szabalyozas elkészitette a tiltott anyagok listajat. A gyartdknak biztositaniuk kell, hogy a listdban szerepld termékeket nem hasznaljak, illetve
azoknak a fajoknak nem, amelyeknek tiltott.

Ellen6rz6 intézkedéseket kell foganatositani az érvényben |évé szabalyozas (999/2001/EK rendelet) BSE —vel kapcsolatos rendelkezéseirdl,
kilonosen a teljes takarmany tilalomra (999/2001/EK rendelet IV melléklete).

Ellendrz6 intézkedéseket kell tenni, (1774/2002/EK rendelet) kildndsen a tiltott élelmezési hulladékok és a fajok kdz6tti Ujra hasznositas tilalmara

3.3. Adalékanyagok és allatgyogyaszati készitmények (Additives and veterinary medicinal products)

Az allatgydgyaszati készitményeket csak a gyogyszeres takarmanyokba lehet bekeverni hatdésagilag megadott gydgyszeres el6keverék formaban a
2001/82/EK Direktiva szerint az allat gydgyaszati termékekre vonatkozé Kézdsségi kod alapjan.

Adalékanyagokat, premixeket és gyogypremixeket kell6 mennyiségben és homogenitast biztositva kell elkeverni, kévetve a gyartasi utasitast ugy,
hogy a takarmany tartalmazza a garantalt dézist.

A vdllalatoknak, akik ezeket a termékeket hasznaljak meg kell felelnitik a vonatkozé térvény elbirdsainak, a vezetés a gyari adminisztracié és a
dolgozdk alkalmassaganak szempontjabdl is.

3.4. Uzemtervezés, karbantartis és személyi higiénia (Plant Design and Maintenance and Personal Hygiene)

3.4.1.

Tarolok, lizem éplletek, gyartasi berendezések (Storage, production facilities and manufacturing equipment)

A taroléknak valamint az Gzem éplleteknek és gépeknek j6 allapotunak és tisztaknak kell lennilik.

A gyartds gépeit rendszeresen és alaposan ellenérizni kelll a HACCP szerint a kockazat értékelésbél hasznalt informacidék alapjan. Minden
ellendrzést el kell végezni, amit az irott eljaras tartalmaz.

A gyart6 vonalat ugy kell megtervezni az épuleten belll, hogy minimalis legyen a szennyez8dés és az atmosddas.

Az elrendezést ugy kell megtervezni, hogy minden épulet és gép mikddése az alabbi legyen:

o] A hiba kockazata minimalis legyen.

Adjon lehet8séget a hatékony tisztitasra és karbantartasra.

Elkerilje a szennyez6dést és az atmosddast.

Minimalis legyen a kondenzacio.

Vezesse el a szennyvizet, a hulladék vizet és az esbvizet szennyezés nélkul.

O O0OO0Oo

20



(o] Homogén terméket allitson el6. Az adagold, mérlegeld, szallitd berendezéseknek alkalmasnak kell lenni a takarmany alapanyagok,

3.4.1.1. Telephely (Keriilet és teriilet) (Perimeter and ground)

Az egész terlletet a telken belll rendbe kell tenni, és azt fenn kell tartani megfeleld standard szerint:
e Ahol a természetes vizelvezetés nem megoldott, kiillsé csatornaba kell becsatlakozni.

Ahol kiilsé taroldkra van sziikség, a tételt meg kell évni a karosodastol és a szennyez6déstol.

Ahol lehet, az éplletek kdrnyékét folyamatosan rendben és tisztan kell tartani.

A hulladékot kijelolt helyen kell 6sszegydijteni.

Megel6zb intézkedések sziikségesek a hazi és vad allatok jelenléte ellen.

3.4.1.2. Kiilsé taroléhelyek (Off site Storage Facilities)

e A kilsé tarold helyeknek megfelelének kell lenni (beleértve a harmadik fél taroldéit is) a takarmany alapanyag vagy késztermék szamara, hogy piacra
kerilésiik el6tt biztonsagban legyenek.
e Harmadik fél taroléjanak meg kell felelni a nemzeti vagy nemzetkdzi gyakorlati atmutaténak, legalabb évente a takarmany gyartéjanak auditalasaval.

3.4.1.3. Szitak, rostak, filterek és szeparatorok (Sieves, screens, filters and separators)

e A hatékony miikddtetés érdekében a szitakat, rostakat, filtereket és szeparatorokat rendszeresen ellenérizni kell, hogy nem karosodtak-e.

3.4.1.4. Por ellenérzés (Dust control)

o Elfogadhatd elévigyazatossag kell a por és mas maradvanyok felhalmozdédasa ellen, azokon a helyeken ahol a beérkezd anyagokat és a
végtermékeket dolgozzak fel és taroljak. A vallalatnak készitenie kell egy ,porkezelési tervet’, amelynek a berendezések és épliletek tisztitasra és
fertétlenitésre kell vonatkoznia. Kilonos figyelmet kell forditani azokra az adalékanyagokra és a gyogyszeres premixekre, amelyek hajlamosak a
kiporzasra. Specialis intézkedéseket kell foganatositani ezeknek az adalékanyagoknak, gyégyszeres premixeknek a kezelésére, minimalizalni a por
képzddést az atmosddas szintjének ,carry-over” csdkkentése érdekében. Ennek a tervnek tartalmaznia kell az intézkedéseket a por eltavolitasara
vagy az esetleges visszadolgozasara.

3.4.1.5. Légmozgas (Air Movement)

e Ahol az anyag tovabbitasara vagy hiitésére leveg6t hasznalnak, ott a kockazat rendszeres felmérése szikséges ugyanis a levegd szallitoja lehet a
korokozdéknak. Ennek megelbzésére, 6vatossagra van szukség.
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3.4.1.6.

3.4.1.7.

3.4.2.

A takarmadny fogadds és betdroldas berendezései (Intake and loading Facilities)

A betarolo és szallité eszkdzoket ugy kell tervezni és megépiteni, hogy a beérkezb és kész takarmanyok biztonsaga fenntarthato legyen.
Elkerllendd az id6jaras vagy pl. madarak altal okozott szennyez6dés.

Szallité és kezelb eszk6z6k (conveyors and handling equipment)

A felhorddkat, szallité szalagokat és mas kezelésre szolgald eszkdzoket higiénikus és tiszta korilmények kozott kell tartani, elkeriilve a hatranyos
hatasokat a beérkezett és legyartott takarmanyra.

Karbantartasi terv (Planned Maintenance)

A berendezéseknek és gépeknek tervezett karbantartasi programmal kell rendelkezni, hogy megakadalyozzuk a kedvezdtlen hatasokat, kiléndsen a
munkafeltételek higiéniajara és a takarmany biztonsagra vonatkozéan.
Minden berendezés karbantartasarol, amely kritikus lehet, nyilvantartast kell vezetni a biztonsagos végtermék eléallitas érdekében.

Tisztitas (Cleaning)

A tisztitasra hasznalt anyagokat és a mddszert a tevékenység jellegétél fliggéen kell megvalasztani.

Dokumentalt tisztitasi programot kell mikddtetni a beérkezett és késztakarmanyokra egyarant a takarmanybiztonsag folyamatos fenntartasa
érdekében. A programnak ellenérzéttnek és nyilvantartottnak kell lennie.

A fertétlenitd és tisztitd szereknek dsszeférhetének kell lenni az élelmiszerekkel és a takarmanyokkal, és azokat elkilonitetten kell tarolni.

Hulladékkezelés (Waste Management)

A hulladékokat rogton el kell kiloniteni, lathatéan kell megjeldlni, hogy kikliszobdljik a feltehetéen véletlen vagy, figyelmetlen felhasznalast.

A hulladékot 6ssze kell gydjteni és tarolni egy meghatarozott hulladéktaroldban. A hulladék konténert le kell fedni, ahol lehet, és tavol kell tarolni a
beérkezd anyagoktdl és késztermékektdl, valamint a gyartas helyétdl.

A hulladékrél jogkdvetben kell intézkedni.

Kartevék elleni védekezés (Pest Control)

Kartevd ellendrzési tervet kell késziteni, és intézkedéseket kell foganatositani — beleértve a folyamatos vizsgalatot, hogy ellenérzés alatt tartsuk, és
hatart szabjunk a kartevéknek az élelmiszer lanc azon részén melyért a takarmanyforgalmazas felelés.
A kartevék irtasara csak engedélyezett peszticidek hasznalhatok, kiképzett kartevé irtok altal.
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3.4.3.

Kartevé irtasi eljarast kell beiktatni a szennyezés elkertlése érdekében, a kiszolgalasi lanc azon részébe, amiért a takarmanyforgalmazas a felelds.
A kartevd irtasi eljarast nyilvan kell tartani.

Személyi higiénia (Personal Hygiene)

Megfelel6 tisztalkodasi lehetéséget kell biztositani.

Véd6ruha viselete sziikséges a gyartd és csomagolo helyeken.

Kijelolt dohanyzo, étkezé és ivé helyet kell biztositani a telephelyen.

A személyzetnek megfelel6 higiénés képzést kell adni a beérkez aru és a kész takarmanyok kezelésére.

A latogatok, szerz6dott partner, - beleértve a vezetést is- részére higiénés szabalyokat eljarasban kell leirni, ezek a személyek csak ideiglenesen
tartozkodhatnak a helységekben.

3.5. Beszerzés, beérkez6 takarmanyok fogadasa és bevételezése (Purchase, Delivery , Intake of incoming feed)

3.5.1.

Beszerzés (Purchase)

Az Uzemnek minden bejévd és kimend takarmanyra standard specifikaciéval kell rendelkeznie, aminek tartalmaznia kell a jellemzé beltartalmi
mutatdkat.

A standard specifikacionak tartalmaznia kell, hogy milyen eltéréseket tart elfogadhaténak az tzem.

. A takarmanyok, takarmany adalékanyagok, el6keverékek, és gyogyszeres premixek specifikacioi (Specifications of feed materials, feed

additives, premixtures,and medicated premixtures)

A beszerzésnek hasznalhaté specifikaciokkal kell rendelkeznie a takarmanyokra, adalékanyagokra és el6keverékekre vonatkozdan.

A gyodgyszeres premixek specifikacidjat a kereskedelmi hatésag hatarozza meg.

A specifikacioknak legaladbb az alabbiakat kell tartalmaznia:

0 A bejové takarmany beltartalmi mutatoit.

0 A kockazat elemzés eredményét minden bejové takarmanyra, termék specifikacid és monitoring program a nem kivanatos anyagok
ellendrzésére.

o0 Lista az elfogadott foldrajzi eredetrél és forrasrol.

0 A hasznalatra elfogadott takarmanyok fajtai.

o Korlatok vagy veszélyek feltiintetése és egyéb specialis jellemzék.
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3.5.3. A beérkezé takarmany fogadasa, bevételezése és raktarozasa (Delivery, intake and storage of incoming feed)

¢ Minden beérkezd tételrél az alabbi adatokat sziikséges feljegyezni:

(0]

OO0OO0OO0OO0OO0O

A beérkezés ideje, datuma.

A szallité jarmi rendszama, vagy egyéb azonositdja.

A takarmany neve.

A beszallitott mennyiség.

A beszallité neve.

A megrendeld vagy referencia.

Analitikai eredmény, amely fontos a takarmany biztonsagi managementnek.
Az orszag ahonnan a termék szarmazik.

e Az adalékanyagokhoz és gydgyszeres premixekhez a tovabbi feljegyzések sziikségesek:

O O0OO0OO0OO0OO0OO0

ahol sziikséges ott a piaci hatésag neve/ termék engedély szama.

Gyarto tétel szama és a tételenkénti konténer (raklap) vagy zsak szam.

Az adalékanyag hatéanyag neve, vagy legalis E szam az adalékanyagok EU regisztere szerint.
A gydgyszeres premix vagy allat gydgyaszati készitmény hatdanyag neve.

A beszallité altal garantalt hatéanyag szint.

Haszndlati utasitas.

Szavatossagi id6 (lejarat datuma)

Az Uzembe érkezd minden adalékanyagnak, elGkeveréknek, gyogyszeres premixnek tételenként (batch) nyomonkdvethetének Kkell
lenni.(tehat ugy is kell nyilvantartani.)

A beérkez6 takarmanyt szaraz, tiszta, férgektdl és madaraktdl mentesen kell tarolni.

Gyodgyszeres premixeket biztonsagos zarhaté helyen kell tarolni a raktarban. A gyogyszeres premixekhez valé hozzaférést felhatalmazott
személyekre kell korlatozni.

A biztonsagos tarolas érdekében elhelyezési rendszert kell kialakitani, kbnnyen azonosithatdé, mas adalékanyagokkal és gyodgyszeres
premixekkel nem keveredve, elsének be-elsének ki ( first in first out” ) szabaly betartasaval, jol lathaté azonositoval bevételezni. Abban az
esetben, ha a tarolas soran a termékazonositd eltlinik, vagy megrongalddik (pl. séril a csomagolas) egy eljards szerint a takarmany
biztonsagi managernek kell elddnteni a termék sorsat (pl. Ujra azonositja, engedélyt ad a felhaszndlasra, egyéb intézkedést hoz). Az
intézkedésekrél nyilvantartast kell vezetni.

Mintavétel és analizis sziikséges minden beérkezett takarmanybdl az ellenérzési terv alapjan. (2.2.7.)

Egy kiképzett személynek mindig jelen kell lenni az aru fogadasanal.

A gyartési eljaras soran hasznalt viznek az allatok szamara megfelelének kell lenni. Amennyiben nem az ember szamara hasznalt vizet adjuk
az allatoknak, ugy a HACCP tanulmanynak erre is ki kell térni. A viz tovabbitdsdra szolgalé csbvek, csapok vezetékek anyaganak
k6zombosnek kell lennie.
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e Adalékanyagokat, el6keverékeket, vagy gyogyszeres premixeket, amelyeket mar a takarmanybiztonsagi ellenér letiltott, jol lathatd
azonositéval kell ellatni és mas anyagoktdl el kell kiléniteni, hogy elkertljiuk a nem rendeltetésszer(i hasznélatot. A letiltott adalékanyagok,
elékeverékek vagy gyogyszeres premixek ligyintézését csak a gyartéval és/ vagy a fogyasztéval vald konzultacio utan rendezhetjiik.

3.6. Gyartasi eljaras, a takarmanykeverékek és el6keverekek tarolasa és forgalmazasa

3.6.1. Gyartas

3.6.1.1. Altaldnos kévetelmények

o Kiképzett személyt kell kinevezni a gyartasi eljaras felelésévé

o A gyartonak a gyartasi folyamat kiléonb6z6 pontjain az elére meghatarozott irott eljaras és utasitas szerint kell miikédnie.

e Abbdl a célbdl, hogy a megkivant takarmanybiztonsagot elérjik, ennek az eljarasnak kell meghataroznia a gyartasi eljaras kritkus pontjainak
ellenérzéseét és felliigyeletét az alabbi lista szerint.

e Szervezési és technikai intézkedések szikségesek a bakteriologiai szennyez6dés lehetéségének a leheté legnagyobb mértéki

csokkentésére, az atmosodas és az emberi hibak elkeriilésére, a higiéniai és biztonsagi standardok fenntartasara.

A takarmany alapanyagok és takarmany adalékanyagok adagolasanal fajtanként meg kell adni a megengedett toleranciat.

A kockazat csokkentése céljabdl a termelési tervben meg kell hatarozni az atmosédas egészségligyi 6sszefiiggéseit.

Ahol sziikséges a berendezéseket tisztitani és/vagy mosatni kell a keverések kozott a szennyezddés elkerilése céljabal.

Azonosithatod konténerekben kell tarolni és gydljteni a mosaté anyagokat, amelyekkel irott eljaras alapjan kell foglalkozni még akkor is, ha az

eredeti tételbe ontottik bele.

3.6.1.2. Kalibracio

e Az 0sszes hasznalatban Iévé ellendrz6, méré, és teszt berendezést hitelesiteni vagy kalibralni kell.
e Kalibracios tervet kell késziteni, amely meghatarozza:
0 A szikséges kalibracié pontossagat
o0 AKkalibracié gyakorisagat
o Kalibracios ajanlasi standardokat
e A kalibraciordl nyilvantartast kell vezetni és minden egyes berendezést egyedileg azonosithatéva, és nyomon kévethetévé kell tenni a kalibracids
feljegyzésben.

3.6.1.3. Az adalékanyagok és gyogyszeres premixek bekeverése a takarmanykeverékekbe

25



Adalékanyagokat a torvényi kovetelményeknek megfeleléen kell az allati takarmanyokba keverni. Kilénds figyelmet kell forditani azokra az
adalékanyagokra, amelyeknek a bekeverése a takarmanyokba engedélyhez kotott, el6keverék formaban (folyékony vagy szilard), ugymint A és D
vitamin, réz, szelén, kokcidiosztatikumok és hisztomonosztatikumok;

Az allatgyogyaszati készitmények csak ugy keverhetdk allati takarmanyba, ha el6keverék formajaban vannak (engedélyezett gydgypremixek) a
2001/82/EK direktiva szerint az allatgydgyaszati készitményekre vonatkoz6 Kézdsségi kod alapjan.

Ahol az adalékanyagok és gyogyszeres premixek adagolasara sildkat hasznalnak, a berendezéseknek megfelel6 adagold és zard szerkezetének
(rendszerének) kell lennie. Az adalékanyagok tovabbitasanak miikbdési sorrendjét irott eljarasban kell rogziteni.

A napi adminisztraciét ugy kell végezni, hogy abban legyen nyilvantartva a gyartott takarmany fajtaja, neve, az adalékanyagok mennyisége (vagy
elékeverékeknek amelyek adalékokat tartalmaztak), olyan kategériak szerint, melyet az adalékanyag szabalyozasban az 1831/2003/EK rendelet 4-es
szamu melléklete tartalmaz, illetve minden gydgyszeres premix, amelyet ezekbe a takarmanyokba kevertek. A fenti informaciokat a feljegyzésnek
id6érendi sorrendben kell tartalmaznia.

Az adalékanyagokat és gydgyszeres elGkeverékeket tartalmazd kever§ Osszetételénél figyelembe kell venni a termék specifikdciokban és
gyégyszeres premixek esetén a forgalomba hozatali engedélyben 1évé toleranciakat.

Adalékanyagok, el6keverékek és gyogyszeres premixek bekeverése a takarmanykeverékekbe

Adalékanyagok, el6keverékek és gyodgyszeres premixek hozzaadhaték manualisan is. Kommunikaciés rendszert kell kialakitani az adalékanyagok és
gyogyszeres premixek helyes adagolasahoz, felhasznalva a termékspecifikaciokat és gydgyszeres premixek esetében a hatésagi engedélyeket.
Adalékanyagot szintén adhatunk a takarmanyra szérva (aerosol formajaban) is, de minden elévigyazatossagra sziikség van, az dsszes elbirast be
kell tartani, biztositva a pontos adagolast, amelyet adminisztralni kell (csakugy, mint a sz6r6é berendezés ellen6rzését, aminek a tervben szerepelnie
kell, és rendszeresen el kell végezni).

Az elb6keverékek bekeverési aranyat a takarmanykeverékekbe, a gyartd vonal hatékonysaganak értékelése alapjan, elére meg kell hatarozni,
figyelembe véve a berendezés gyartojanak specifikacioit, a kalibracié pontossagat és a homogenitas vizsgalat eredményét.

A gyogyszeres premixek bekeverési aranyat a hatésagi engedély adja meg.

3.6.1.3.1. Adalékanyagok el6keverékbe keverése

Az adalékanyagok szallitasat eredeti csomagolasbdl vagy a tarolo silokbdl a mérd és adagold berendezésekhez megfelelé és biztonsagos szallité
eszkdzokkel kell megvaldsitani.

Az adalék anyagok bekeverése az el6keverékbe megkdvetel egy zard vagy figyelmeztetd rendszert azzal a céllal, hogy a gyartani kivant el6keverék a
megfelel6 adalék anyagot tartalmazza, megfelelé dozisban. Ezt az eljarast is irasban kell kiadni.

Mérlegelés

Egy rendszeres karbantartasi programot kell biztositani a mérd berendezésekhez, a berendezéseket tisztan kell tartani, a kopott alkatrészeket, ha
szikséges ki kell cserélni.

A mérlegeknek megfelelének és kdnnyen tisztithatonak kell lennilk.

A mérési pontossagnak meg kell felelnie a mérendd anyag mennyiségének.

Elfogadhatd, megengedett eltéréseket kell meghatarozni a méréseknél.
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3.6.1.5.

3.6.1.6.

3.6.1.7.

3.6.1.8.

A kézi adagolasnal eljarast kell késziteni annak biztositasara, hogy a j6 terméket a megallapitott tolerancian belul mérték.

Keverés

A keverdgép tisztantartasa elengedhetetleniil fontos.

irott karbantartasi programot kell fenntartani a keverégép vizsgalatara annak biztositasara, hogy a berendezés nem tartalmazzon maradékanyagot
urités utan.

A kever6nek el6re meghatarozott Utemterv szerint (szerk.: keverési id8) kell mikoddnie azzal a céllal, hogy a takarmanyok és adalékanyagok
megfeleléen elkeveredjenek.

A keverés pontossaga és hatékonysaga rendszeresen ellendrizendd és minden ellenérzést 6 honapon beldl el kell végezni, amely biztositja, hogy az
adalékanyagok megdfeleléen eloszlanak a keverékben.

Hémérséklet és idb ellenérzése-granulalas és hiités

Ahol a takarmany hémérséklete az eljaras vagy a kornyezet miatt a termékbiztonsagra nézve kritikus, azt megfelelé ellenérzés alatt kell tartani,
folyamatos vizsgalatot és ellendrzé intézkedéseket nyilvan kell tartani.

A hiité rendszeres tisztitasara irott eljarast kell késziteni.

A leveg6 hiitébe val6é szivasa egy potencialis baktérium szennyez8dési forrasa: ezért a légbeszivas helyének a lehet§ legmesszebb kell lennie a
daraloétdl, és kuldndsen ne szivjon az alapanyag fogadas helyérdl.

A granulalasi feltételeket a bekeverendé adalékanyagok, és allatgyogyaszati készitmények stabilitasanak megfeleléen kell kialakitani.

Fémek érzékelése és magnesek

A gyartasi folyamat - ahol szikséges - tartalmazzon fémeket érzékeld berendezéseket és magneseket, a hatékony mikddésiket rendszeresen
ellendrizni kell. Az ellenérzésrél feljegyzést kell késziteni.

A visszahivasok intézése

A takarmanykeverékek termelését szervezni kell mind bels6 mind kulsé szinten, kiléndsen figyelve arra, hogy a visszahivasokat minimumra
csokkentsuk.

Barmilyen visszahivasnak, atkeverésnek jovahagyottnak és szabalyszerlinek kell lenni, nyilvan kell tartani és ez a feladat a takarmanybiztonsagi
manageré.

A belsd visszahivast, amikor lehet6ség van ra, az eredeti termékbe kell visszakeverni. A visszakeverési eljarast meghatarozott szabalyok szerint kell
végezni.

Ha a termék nem keverhet6 vissza az eredeti termékbe, a gyartdbnak azonositéval kell ellatni, és megfelelé konténerbe elkiloniteni.
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3.6.2.

3.6.2.1.

3.6.2.2.

Szabalyozni kell, hogy milyen takarmany receptekben hasznalhat6é a visszakeverendd termék, meg kell allapitani a visszakeverés maximalis %-os
aranyat az adott takarmanyban. Abban az esetben, ha a termék olyan anyagot tartalmaz, amely hasznalatanak korlatai vannak, 0j eljarast kell
késziteni, megtervezni a keverést vagy el6irni hogy milyen termékekbe tilos a felhasznalasa.

A mar visszakevert vagy atdolgozott mennyiséget, napi rendszerességgel fel kell jegyezni. Ennek az adminisztrativ jegyzéknek jeleznie kell az adott
takarmany tipusat (nevét) a tétel szamat és, hogy mely visszahozott termék volt bedolgozva.

A gyodgyszeres takarmanyok visszahivasara kilénleges szabalyokat kell alkotni, amit a nemzeti j6 gyartasi gyakorlat ir el a 90/167 EGK. direktiva
szerint.

Takarmanykeverék tarolas

Altalanos kévetelmények

A specifikacioknak megfeleld takarmanykeverékeket megfelelé csomagoldanyagba vagy konténerekbe kell tarolni.

vagy hatdésagi megbizott férhet hozza.

A taroléhely megtervezésénél a lehetd legnagyobb mértékben meg kell akadalyozni a hazi és vad allatok jelenlétét.

A szennyez8dés csOkkentése érdekében kiképzett személynek kell rutinszerlien ellenérzéseket végeznie, hogy a nem kivanatos anyagok jelenlétét
elkeruljuk.

A takarmanykeveréket kdnnyen azonosithatéan kell tarolni (termék neve, szama, datum és gyartas ideje).

A végtermékek tarolasat ugy kell végezni, hogy azok ne szennyezd&djenek, vagy keveredjenek egymassal, takarmany alapanyagokkal, takarmany
adalékanyagokkal vagy olyan anyagokkal melyek magas szinten tartalmaznak nem kivanatos anyagokat.

A gydgyszeres takarmanyokat kildén kell tarolni biztonsagi taroléban vagy konténerben.

A kész takarmanykeverékeknek meg kell felelnie a 79/373/EGK direktivanak.

A tarold helynek teljesen tisztanak kell lennie és rendszeresen takaritani sziikséges. A takaritasi eljarasnak a takaritasi program szerint kell térténnie,
és arrdl nyilvantartast kell vezetni.

A tarolétérben csak engedélyezett termékek tarolhatok, tiszta, széraz, rendezett kdrilmények kozott.

Takarmanykeverékek csomagoladsa

A késztakarmany csomagolasanak meg kell felelnie ugy a belsé, mint a fogyaszté specifikacidinak és alkalmasnak kell lennie az adott takarmanyok
forgalmazasara és szallitasara. A csomagolast ugy kell megtervezni, hogy védje a takarmanyt.

A csomagolason a jeldlésnek, mint forgalmazasi dokumentacionak vilagosnak és egyértelmiinek kell lennie. Minden a toérvények altal eldirt
informaciot tartalmaznia kell a szallitmany dokumentumanak vagy a mellékelt cimkének a termék csomagolasan.

Az Omlesztve eladott készterméknek és zsdkoknak a cimkézési szabalyoknak megfeleléen minden kdvetelményt teljesitenie kell az orszagos
szabalyozas és recept szerint.

A raklapokat tiszta és j6 allapotban szdraz kérilmények kdzott kell tarolni.
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e A gyogyszeres takarmanyokat csak csomagolt vagy konténeres formaban lehet forgalmazni (beleértve a szallitd jarmi 6nallo kamrait) pecséttel kell
ellatni, amikor a csomagolast megnyitjak a pecsét zarja megséril, amely nem hasznalhato fel Gjra.

3.6.2.3. Késztakarmany cimkézés

e A kész takarmanyokat az érvényben levd szabalyozas szerint cimkével kell ellatni. (1830/2003/EK és a 79/373/EGK a keveréktakarmanyoknal,
tovabbi rendelkezés van az 1829/2003/EK 24 és 25. cikkelyében GM Takarmanyok és élelmiszerek 999/2001/EK. 4-es szamu mellékletében, a TSE
vagy a 90/167/EGK direktiva egyes paragrafus 6. cikkelyében a gyégyszeres takarmanyokra vonatkozoéan).

3.6.2.4. Tarolas a fogyasztonal/felhasznalonal

e A nem kivanatos hatasok elkeriilése érdekében a takarmanybiztonsag szempontjabdl a gyarténak informalni a kell a fogyasztokat a takarmany
tarolasanak feltételeirdl, ha a takarmanykeverék és forgalmazott el6keverék természete ezt szilkségessé teszi.

3.7. A szallitas kévetelményei

e A beérkez6 és a kiszallitott kész takarmanyok szallitasara kizarélag higiénikus jarmiveket hasznaljunk, betartva egy a szektor altal kifejlesztett.
(183/2005/EK 22-es cikke.) szallitasi utmutatot.

e Akar sajat vagy szerz6dott szallitdeszkézoket hasznalunk, akar dmlesztetten vagy zsakosan szallitunk, megfelel6 és kdvetkezetes ellendrzéssel
biztositani kell a higiéniat és a potencialis szennyez&dés elkertlését.

e A késztermék nyomon kovethet6ségének érdekében a szallitas alatt vagy utan a jarml egyedi kamrainak/rakterének hasznalatardl nyilvantartast kell
vezetni.

e A megrendelésekrél és a kiszolgalasrol a gyarténak egy olyan rendszert kell kifejleszteni, mely biztositja azt, hogy a vevé vagy fogyaszt6 részére
kiszolgalt takarmany megfeleljen a megrendelésnek, a takarmany megfeleléen van cimkézve a hivatalos kovetelmények szerint, €és minden mérést
elvégeztek a forgalmazott takarmany biztonsaga érdekében.

e Nem maradt anyag az adott szallitdbeszk6zén vagy a konténerben (a szallité jarm( tartalyaban vagy a boxokban) miel6tt a takarmanyt betoltétték
volna azokba. A tartalyoknak tisztanak és szaraznak kell lennie.

e Minden jarm{, amit takarmanyforgalmazasra hasznalnak tisztan tartandd, és mikédését a szallitasi itmutaté alapjan kell biztositani.

0 A szallitasi utmutatéba bele kell irni, hogy minden jarmi, amely a beszallitott anyagokat és készarut szallitotta, egy rendszeres tisztitasi és
fertétlenitési programon ment keresztl. A tiszta allapotot biztositottak, a maradék anyagok akkumulacioja nélkal.

0 Ha ezek a jarmivek, amelyeket széllitdsra hasznaltunk, gydgyszeres takarmanyt, mas terméket vagy anyagot szallitottak, ami az egészségre
kockazatot jelent, a takarmanybiztonsagi manager &ltal meghatarozott jarmdtisztitasi eljarason mennek keresztul. Ennek keretében az
Utmutatd szerint, az érvényben levé HACCP szabdly alapjan fert6tleniteni és szaritani sziikséges, miel6tt Ujra bejové vagy készaru
szallitdsara hasznaljuk.

e A szallitasi utmutatd hianyaban mas higiénias és nyomonkdévethetéség biztositasi rendelkezést kell a rakomanyra vonatkozéan megadni.
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A beszallitott és legyartott takarmanyokat védeni kell a szennyez8déstdl, és a széllitas alatt szarazon kell tartani. Nyitott jarmivek vagy konténerek
hasznalata esetén, amikor csak lehetséges az dmlesztett aru elfolyasanak megakadalyozasara a rakomanyt le kell takarni. Takaré ponyvat vagy
anyagot tisztan kell tartani és rendszeresen fert6tleniteni, és szaritani kell.

4. NORMATIV DOKUMENTUMOK

4.1. EU élelmiszer- és takarmanytérvény (nem teljes lista)

Az Eurépai Parlament és A Tanacs 178/2002/EK rendelete (2002. januar 28.) az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kdvetelményeirdl, az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozo eljarasok megallapitasarol

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 183/2005/EK rendelete (2005. januar 12.) a takarmanyhigiénia kovetelményeinek meghatarozasardl

A Tanacs 79/373/EGK iranyelve (1979. aprilis 2.) az dsszetett takarmany forgalmazasarol

Az Europai Parlament és a Tanacs 882/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) a takarmany- és élelmiszerjog, valamint az allat-egészséglgyi és az
allatok kiméletére vonatkozd szabalyok kovetelményeinek torténé megfelelés ellen6rzésének biztositasa céljabol végrehajtott hatosagi
ellenérzésekrol

A Tanacs 96/25/EK iranyelve (1996. aprilis 29.) a takarmany-alapanyagok forgalmardl, a 70/524/EGK, a 74/63/EGK, a 82/471/EGK és a 93/74/EGK
iranyelv médositasarol, valamint a 77/101/EGK iranyelv hatalyon kivul helyezésérél

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 1831/2003/EK rendelete (2003. szeptember 22.) a takarmanyozasi célra felhasznalt adalékanyagokrdl

A Tanacs 82/471/EGK iranyelve (1982. junius 30.) a takarmanyozasi célra felhasznalt egyes termékekrél

A Tanacs 93/74/EGK iranyelve (1993. szeptember 13.) a kilénleges taplalkozasi célokra szant takarmanyokrol

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 94/62/EK iranyelve (1994. december 20.) a csomagolasrol és a csomagolasi hulladékrol

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 2002/32/EK iranyelve (2002. majus 7.) a takarmanyban el6fordulé nemkivanatos anyagokrol

A Bizottsag 2004/217/EK hatarozata (2004. marcius 1.) a takarmanyozasi célu forgalmazas vagy felhasznalas tekintetében tiltott anyagok listajanak
elfogadasarol

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 999/2001/EK rendelete (2001. majus 22.) egyes fert6zd szivacsos agyvelébantalmak megelézésére, az ellenik
val6 védekezésre és a felszamolasukra vonatkozé szabalyok megallapitasardl

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 1774/2002/EK rendelete (2002. oktéber 3.) a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre vonatkozo
egészseégugyi el6irasok megallapitasarol

A Tanacs 90/167/EGK iranyelve (1990. marcius 26.) a Kozosségen bellll a gyogyszeres takarmanyok eléallitasara, forgalomba hozatalara és
felhasznalasara iranyado feltételek megallapitasarol
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4.2. Nemzetké6zi standardek

e “HACCP” Guidelines - Codex Alimentarius Food Hygiene Basic Texts
e “HACCP” Handbook

e EU Commission guidance document for the implementation of procedures based on the HACCP principles and facilitation of the implementation of the
HACCP principles in certain food businesses.

e Codex Code of Practice on Good Animal Feeding
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l. sz.

melléklet a j6 gyartasi gyakorlat utmutatdéjanak nemzeti listaja

Portugal (IACA): Cddigo de boas praticas para o fabrico de prémisturas e de alimentos para animais

The Netherlands (Productschap Diervoeder): GMP+-certificatieschema diervoedersector 2006 — Productie & bewerking diervoeders voor
lanbouwhuisdieren — GMP+ standaard B1 (EN)

Belgium (OVOCOM): Code GMP général pour le secteur de I'alimentation animale (NL)

Luxembourg (OVOCOM): Code GMP général pour le secteur de I'alimentation animale

Italy (ASSALZOO ): Codex-Assalzoo di buone pratiche per la produzione e la commercializzazione di alimenti composti per animali da reddito

* France (SNIA/SYNCOPAC): Guide de Bonnes Pratiques de la Fabrication des Aliments Composés pour Animaux (contact SNIA for more
information)

Germany (QS): QS Leitfaden fir die Futtermittelwirtschaft

UK (AIC): Universal Feed Assurance Scheme (UFAS) - Code of Practice for the Manufacture of Safe Compound Animal Feedingstuffs

Spain (CESFAC): Alimentacion Animal Certificada

Czech Republic (CMSO ZZN): Code of good manufacturing and hygiene practice for the manufacturers of premixtures and compound feedingstuffs
containing premixtures or complementary feedingstuffs for farm animal nutrition (contact CMSO-ZZN for more information)

Denmark (DAKOFQO): EFMC has been translated in the national language and will serve as the reference code for the organization members (contact
DAKOFO for more information)

Ireland: Irish Feed Assurance Scheme - Code of Practice for the Manufacture of Safe Compound Animal Feedingstuffs

Austria (VFO): Austrian Feed Manufacturers Code (contact VFO for more information)

Slovenia (GZS): Slovenian Feed Manufacturers Code (contact GZS for more information)

Poland (IZBA Gospodarcza): EFMC has been translated in the national language and will serve as the reference code for the organization members
(contact IZBA for more information)

Slovakia (AFPWTC): Slovak Feed Manufacturers Code (contact AFPWTC for more information)

Finland (FFDIF): Finish Feed Manufacturers Code (contact FFDIF for more information)

Switzerland (VSF): SFPS Schweizerischer Futtermittel Produktions-Standard (Leitlinien fir eine gute Verfahrenspraxis fur die Herstellung von
Futtermitteln) (contact VSF for more information)
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Il. sz. melléklet Iranyelvek az EFMC egyes részeinek végrehajtasahoz

A. Utmutaté a HACCP tanulmany miikodtetéséhez

A HACCP tanulmany végrehajtasa arra alapul, hogy a mikddtet6je hivatkozhat a HACCP szabalyai alapjan elkészitett EU Commission Utmutaté
dokumentumra és a HACCP szabalyoknak a végrehajtasara az élelmiszerforgalmazasban:
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/quidance doc haccp en.pdf A jelen melléklet célja, hogy tovabbi dgazati megjegyzéseket
tegyen, figyelembe véve a takarmanyipar (takarmanykeverék és el6keverék gyartas) sajatossagait.

1. HACCP tanulmany

1.1. HACCP munkacsoport (HACCP team)

Az élelmiszerrel foglalkozé vallalkozasnak biztositania kell, hogy a hatékony HACCP-terv kidolgozasahoz alljon rendelkezésre az adott termékre
vonatkozo, megfeleld specialis tudas és szakértelem. Optimalis esetben ezt egy kiildénb6z8 szakteriileteket képviseld munkacsoport 6sszeallitasaval
lehet elérni. A csoport tagjai kozott legyenek takarmanygyartasi és technoldgiai, logisztikai, allatorvosi Ugyekben jartas (allatgydgyaszati
készitményeket ismerd), mikrobioldgiai és analitikai kémiai terlleten jartas szakemberek. Ha nem &ll rendelkezésre ilyen szakértelem hazon belil,
akkor szakért6i tanacsot kell szerezni egyéb forrasokbdl, mint kereskedelmi és ipari tarsasagok, figgetlen szakérték, szabalyokat hoz6 hatdésagok,
HACCP irodalom.

1.2. Atermék leirasa
A termékeket kategoriak szerint lehet csoportositani, hogy az 6sszetételbdl vagy a feldolgozasi Iépésekbdl eredd killonbségek ne vezessenek tovabbi
kockazatokhoz.

1.3. A felhasznalas irdnyanak azonositasa.

Irasba kell foglalni, hogy termék mely allatfajnak, korcsoport és hasznositasi iranynak felhasznalasara szolgal (tartalmazva a tarolasi feltételeket).
Ahol sziikséges ott meg kell hatarozni a biztonsag érdekében az allatfajok kozotti eltéréseket, valamint az egyedek kozotti eltéréseket, és a
takarmanybol az élelmiszerbe torténd atvitel mértékét.

1.4. Folyamat abra készitése (a gyartasi eljaras leirasa)

A folyamatdbranak a tevékenység minden Iépést tartalmaznia kell, egy adott termék eléallitdsanal, ugyanez a folyamatabra hasznélhaté az azonos
gyartasi folyamaton atmend termék csoportokra is, tartalmazva a kélcsénhatasokat és visszakeveréseket is.

1.5. A folyamatabra helyszini visszaigazolasa (nyilvantartasba vétel)

1.6. A veszélyek listaja és szabalyozé intézkedések
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http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/guidance%20doc%20haccp%20en.pdf

1.6.1. A veszélyek listaja
Harom 6 kockazatot kiilénboztetiink meg:

- Kémiai veszélyt jelentenek a nem kivanatos kémiai anyagok, amelyek a terméket a fogyasztdra nézve nem teszik biztonsagossa. Ezek jelen lehetnek a

beszerzett takarmanyokban (peszticidek maradékai, természetesen jelenlévé antinutritiv anyagok, allatgyogyaszati készitmények maradék anyagai,
nehézfémek, maradék szerves szennyez® anyagok, POP-ok pl.:szerves poliklorozott anyagok, mycotoxinok), vagy szennyezhetik a terméket a
termelési folyamat alatt, pl. atmosoédas utjan (takarmany adalékanyagok, amelyek nem a cél allathoz jutnak, allatgydgyaszati készitmények maradék
anyagai, amelyek nem a célallathoz jutnak, vagy nem a gyogyszerezett takarmanyba kerilnek), vagy érintkeznek (tisztitészerekkel, asvanyi olajokkal,
kenbéanyagokkal), vagy kdlcsénhatast eredményeznek az allatgydgyaszati készitmények, adalékanyagok és takarmany alapanyagok kézoétt, amikor
az allat altal elfogyasztasra kerilnek. A nem kivanatos elemek tul magas koncentraciéja, ami szintén veszélyt jelent és a termék nem lesz
biztonsagos a fogyasztonak.

- Mikrobioldgiai veszélyt jelent a nem kivanatos mikroorganizmusok jelenléte, ugy a beérkezett takarmanyban, mint a termelési folyamat soran

bekdvetkez6 szennyezédés. Pl.: a patogén baktériumok (salmonella) penészek és éleszték, TSE agensek stb.

- Fizikai veszélyt jelentenek az idegen anyagok ugymint az Uveg, mianyag, fém darabok, kovek, csontok, stb. amelyek jelen lehetnek az

alapanyagokban, és ezen keresztiil szennyezhetik a terméket. Ezek nem teszik biztonsagossa a terméket a fogyaszto részére.

Minden cégnek értékelnie kell a sajat helyzetét, meghatarozva a kockazati tényezdket, amelyekkel a cégnek szamolnia kell. Ajanlott egy
veszélyelemzeési listat késziteni a veszélyekrél a termék specifikaciok és a szakmai szempontok figyelembe vételével a cég helyzetére vonatkozoan.
A lista elkészitésének alapjaul szolgal a ,dontési fa”.

1.6.2. A szabalyzo intézkedések meghatarozasa

Minden fennallé veszélyre vonatkozéan szabalyzé intézkedéseket kell kidolgozni és fenntartani. Minden veszélyre vonatkozéan egyidejlleg kell
meghatarozni a hatas szintjét. A szabalyz6 intézkedések hatékonysaga a fennallé veszéllyel szemben meghatarozandd, az alabbiak szerint:

A veszély szintjének és eléfordulasanak valdsziniiségét ellendrizziik ennél a 1épésnél,

A szabalyz6 intézkedések hibajanak valoszinlisége és a veszély lehetséges szintje hiba esetén.
A veszély ismétlddésének valészinlisége a lépés utan;

A veszély hatdsanak er6ssége az allatra nézve

Megfelel6 modszert kell hasznalni a kockazat valdszinliségének kiszamitasara és sulyossagara.

1.7. A kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa (CCP)

Ez a __Iépés. azonositja a kritikus tertleteket vagy pontokat az élelmiszer el6allitas folyamataban, ahogy azt az azonositott veszély ellenérzése
rlllqae%ks\e/:tzeéllly megfelel6en ellendrizhetd, és masik Iépésnél nem jobban ellendrzétt, de nélkilézhetetlen az élelmiszer biztonsaghoz akkor ez a pont a

CCP-je a meghatarozott veszélynek. Mas Iépések ki lehetnek téve ellendrzésnek, és az ellenbrzés elvesztése nem sziikségszeriien eredményezi az
egészseégi kockazat emelkedését, ezeket a 1épéseket kontroll pontoknak (CP-nek) hivjuk, amelyek azonosithatok a HACCP programban.
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A CCP kulénbdzik a CP-t6l. A CCP-k ellendrzése és azonositasa a takarmanybiztonsag biztositédsat jelenti, mialatt a CP hasznalhatdé min&ségi
specifikacionak.

CCP-knek a folyamat Iépéseinél meghatarozottnak kell lennie, ahol a lépések szoros hatast gyakorolnak a veszélyek jelenlétére beleértve a
szikséges teljesitményt megvalositva az elvart eredményt. A megfelel6 mdédszer az azonositashoz felhasznalhaté pl.: a dontési fa (lasd. Model EU
Commission utmutaté dokumentum 14. oldala).

1.8. Kritikus hatarértékek megallapitasa a kritikus kontroll pontokra

A kritikus hatarnak mérhetének és megfigyelhetének kell lenni, hogy lehetdvé tegyiik a folyamatos ellenérzést. A mérhetdé paraméterek a takarmany
agazatban pl. a beérkez6 takarmanyok specifikacioja, takarmanyreceptek, hémérséklet, idd, viztartalom, pH, érzékszervi vizsgalat, allagi mindség és
egyéb korlimények.

1.9. Feliigyeld eljarasok a kritikus ellendrzési pontokon

A CCP-knek legtobb feliigyel® eljarasa gyorsan végzendd, mert a kapcsolatos folyamatok miatt nincs idé hosszan tarté analitikai vizsgalatokra. A
fizikai és kémiai vizsgalatok gyakran elényben részesiiinek a mikrobiolégiai tesztekhez képest, mert azok gyorsan elvégezhet6k és gyakran
ramutatnak a termék mikrobiologiai ellenérzésének szilkségességére.

1.10. Helyesbit6, megel6z6 tevékenység (feljegyzés)

1.11. lgazolasi eljaras (feljegyzés)

1.12. Dokumentacio és nyilvantartas-vezetés (feljegyzés)

B. Utmutaté a takaritasi program kialakitasahoz

A takaritasnak el kell tavolitania a szemetet és a maradék anyagokat, amelyek szennyezés forrasai lehetnek. A sziikséges tisztitasi modszerek (fizikai
modszer ugymint a porszivé vagy kémiai) és anyagok, amelyek a gyartas folyamat természetétél figgenek és tartalmazhatnak fertétlenitési és higiénikussa
tevé anyagokat, de meg kell felelnilik a takarmanybiztonsagi torvényeknek. Az (izemeltetének biztositani kell, hogy a termelési folyamat minden fazisaban a
beérkezd takarmanyok raktarozasa és kezelése valamint, a végtermékek a tisztantartdas megfeleld standardja szerint legyenek kezelve, hogy a kartevok és
patogén korokozok jelenlétét minimalizaljuk.

Csak élelmiszer kompatibilis tisztitasi, fertétlenitési és higiéniai anyagok megengedett formaja érintkezhet takarmany alapanyagokkal és azokat a gyartd
ajanlasai, és a biztonsag technikai adatlap el&irasai szerint kell hasznalni. Ahol a tisztitészerek, fertétlenité és higiénizald szerek érintkeznek a takarmannyal,
a mikodtetdnek biztositania kell, egy ellen6rzd rendszert, hogy hatékony és megfeleld higitasi szint legyen folyamatosan.

Ahol a berendezések, szallitészalagok, rédlerek, vagy a raktari utak tisztitasat nedves médszerrel végzik ott azokat hasznalat elétt szaritani sziikséges.
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A mikddtetdnek tisztitasi programot kell késziteni. Lehetséges arra szakosodott céggel szerzd6dést kotni. A tisztitdsi program az alabbi tényezdket
tartalmazza;

- afelelés személy vagy szervezet;

- atermék gyartasa, tarolasa és szallitdsa soran hasznalt eszk6zoket hogyan kell tisztantartani;

- atisztitasi médszer (beleértve a kémiai anyag hasznalatanak leirasat, ahol |ényeges);

- azellen6rzéssel meghatalmazott személy

- atakaritas, tisztitas gyakorisaga

- akémiai szer tarolasi helye, ahol fontos

- atisztitasi mivelet és vizsgalat nyilvantartasa

C. Utmutatoé a kartevé irtasi terv kidolgozasahoz

A kartevbk tevékenységének csdkkentése érdekében kartevd irtasi tervet kell késziteni. Ennek tartalmaznia kell a lehetséges kartev6k minden osztalyat
(madarak, rovarok és eml6sok) fliggetleniil attol, hogy hazi, vagy vadallatokrél van szo.

A kartevé irtasi program kidolgozasahoz igénybe vehet6 arra szakosodott szervezet, mellyel szerz6dést kell kotni, vagy lehet arra kiképzett munkavallalé, akik
rendszeres ellen6rzést és kezelést végeznek az épiletekben a kartevék kiirtasara és a fertézés megallitasara.

Ahol csak lehetséges az allatokat tavol kell tartani a takarmanygyartol/teleptdl és annak kdrnyezetétdl, a raktaraktol, a gyartd helyiségekben egyarant.

Ahol a vadmadarak, és mas kartevék jelenléte nem zarhaté ki eljarast kell késziteni a bejové takarmanyok és végtermékek potencidlis szennyezédésének
elkertlésére. Ahol ersen fennall a kartevék jelenlétének kockazata, a behatolasi pontokon kisérletet kell tenni a behatolas megakadalyozasara. Az ajtokat
zarva kell tartani, amikor csak lehet, és a zarnak biztonsagosnak kell lennie a kartevdk belépése ellen. Az éplleteket j6 allapotban kell tartani, és olyan
feltételeket kell biztositani, hogy az megelézze a kartevék potencialis szaporodasat és mikodését. Lyukak, csévek és mas helyek, amelyeken a kartevék
kozlekedni képesek, azokat le kell zarni, amikor csak lehet. Ahol a lezarads nem lehetséges, mérlegek, rostak, szitak, ezeken a helyeken a lehet6 legnagyobb
mértékben csokkenteni kell a kartevék belépésének lehetdségét.

Kartevokkel valo fert6zés esetén azonnal foglalkozni kell a dologgal, és az ellenlk valé tevékenységnek kompatibilisnek kell lennie a takarmannyal.
A kartevdéirtasi tervben el6 kell irni:

- mind@sitett szakember alkalmazasa vagy kartevé irtasi szervezetnek kell folytatni a tevékenységet

- listat kell késziteni a kartevékrél (ragcsalok, madarak, rovarok)

- atermék gyartasa, tarolasa és szallitd jarm(ivek folyamatosan ellenérzését

- azellenbrzés gyakorisaga

- akartevék megjelenésének megel6zésének médszerét (csapda)

- akartevék megsemmisitésének modszerét (csapda, peszticidek)

- a peszticid fajtaja (biztonsagtechnikai adatlap) és a tarolasi hely

- helyszinrajz, ahova a méregdobozokat elhelyezték és azoknak a méregdobozoknak a megjeldlése melyeket a kartevok hasznaltak.
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- akémiai szer tarolasi helye, ahol lényeges
- akartevék megtalalasanak feljegyzése
- avédekezés részletes leirdsa

D. Utmutaté a homogenitas vizsgalathoz

A homogenitas vizsgalat célja: Ellendrizni a takarmany adalékanyagok és allatgydgyaszati készitmények eloszlasat a szokvanyos tétel mellett, azért hogy a
keverégép hatékonysagat megmeérjik.

A homogenitas vizsgalat gyakorisagat meg kell hatarozni. Az eltérések ismétiédése esetében a vizsgalatok gyakorisagat fokozni kell.

Mérési modszer: Egy tétel takarmanyt gyartunk, amely a célparamétert tartalmazza, amely lehet egy nyomelem vagy egy asvanyi anyag. Minimum nyolc
mintat szikséges venni a keverési id6 lejarta utdn, ami a keverd zarasa és nyitdsa kdzotti intervallumot jelenti. A keverd tartalmat ezutan lezsakoljuk, és a
zsakokat sorrendben megszamozzuk, és a mintdkat ugyanilyen sorrendben mintazacskdkba tesszik. A mintakat egyenként analizalni kell. A vizsgalatot a
maximalis toltottségnél (gyarto altal eldirt) kell elvégezni.

Az adatok értelmezéséhez nézni kell a mintak egymastél és az atlagtol valo eltérését is.

Az eredmények értelmezése: az analitikai eredményekbdl variacios koefficienst (CV) % szamolunk, melynek a legtdbb esetben 10% alatt kell lenni.
Abban az esetben, ha a CV meghaladja a célt, javité eljarast kell foganatositani. Pl.: keverési idé ndvelése.

A CV-t kifejezzlik a standard eltérés aranyaban (SD), amit %-ban adunk meg.

E. Utmutaté a kalibracioés eljarashoz
A kalibraciés eljaras a kdvetkezd elemekbdl all:

- amérbéberendezések karbantartasaért felelés személy biztositasa

- az 6sszes mérdéberendezésnek egyedi azonositoval kell rendelkeznie

- az 0sszes berendezés kalibracios pontossaga

- kalibracios protokoll nyomonkdvethetéen a nemzetkdzi vagy nemzeti mérési standardok szerint. Ahol nincs érvényben levé standard a kalibraciot,
vagy a hitelesitést nyilvan kell tartani;

- Akalibracié gyakorisaga (a szokasos kalibracids tesztek eredményétél fliggéen kell a gyakorisagot meghatarozni).

- Akalibracios eredmények és hitelesitések nyilvantartasa;

- Helyesbitd tevékenység (a mérési eredmények érvényességének hitelesitése, beallitasa).
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F. Utmutaté az atmosoédas/atszennyezédés méréséhez és ellendrzéséhez

Szamos tényezé lehet hatassal az atmosddas szintjére egy keverd lizemben. Maga a technolégia (az épuletek gépi berendezései), maguk az anyagok
(figgben a tapadasi képesseéguktél, az elektrosztatikus toltéstél és a részecske mérettdl és sirliségétdl) és a mérés, ahogy az atmosddas vizsgalatot végzik.

Az atmosédas (carry-over) mérése

Tdébb mddszer ismeretes az Uzemekben az atmosddas vizsgalatra. Ezeknek a modszereknek a kdvetkezd altalanos szabalyokat kell kdvetniuk:

A jelzdanyagot a carry-over célja és a mintadzasi szakasz hatarozza meg a kockazat értékelés alapjan

Egy vagy tobb tételt kell gyartani a jelzé anyaggal

A mérést ugy kell végezni, hogy a jelz6anyagot tartalmazoé tétel utan legalabb egy tételt kell gyartani jelzé anyag nélkil

Tobb tétel gyartasa estén ugyanolyan keverékeket kell gyartani, és a keverésenként vett mintaknak mindenegyes tételt képviselnie kell. A mintak
szamat ugy kell meghatarozni, hogy a téves értékelések kockazata minimalis legyen.

A jelz6anyag vizsgélatdhoz, a mintdkat dssze kell gydjteni

Az eredmények értelmezése: az atmosodast a koncentracié szazalékaban kalkulaljuk, az elsé jelzéanyag nélkuli tételt osztjuk az utolsé jelzéanyagot

Abban az esetben, ha az atmosdédas meghaladja a célt, helyesbitd tevékenységet kell bevezetni.

Gyartasi sorrend

A gyartasi sorrend nem engedélyezett &tmosddas csdkkentésére, de engedélyezett a az atmosddas iranyitasara, megel6zni a kedvezétlen hatast az allati
vagy emberi egészségre.

Minden Gzem sajat szabalyt kell, hogy felallitson a termelés tervezésére a HACCP alapjan, figyelembe véve a hely carry-over —ét az anyagok
jellegzetességétdl fliggben (a tapadasi erdsségtdl, az elektrosztatikus toltéstél, részecskenagysagtél és slirliségtol figgéen) és a fajokra, amelyekre
az engedélyik szol. Tovabbiakban figyelmet kell forditani az allati és emberi egészségre, elfogadva, ahol sziikséges a gyartasi terv megkovetelte
kivételek (pl. ionoforokat tartalmazo keveré utan, ne gyartsunk 16 takarmanyt).

A gyartasi terv elkészitésére a cégnek meg kell hataroznia az anyagoktdl fliggéen, a HACCP tanulmany alapjan, a tovabbi kockazatokat. Tehat meg
kell hatarozni a tételek szamat az aktiv hatdanyagot tartalmazo tételek kdzott (adalékanyagok vagy allatgydgyaszati készitmények), és ezen tételeket
a nem célallatfajnak, nem a varakozasi id6 alatti allatoknak és nem élelmiszer export céljabol fenntartott allatoknak (tejelé tehén, tojé tyuk) lehet adni.
A tételeknek ezt a szamat meg kell hatarozni minden allatfajra vonatkozéan, szamolva az atmosoédas szintjével a gyarban, az anyagok fizikai
jellemzdjével és az allati és emberi egészségre vonatkozo kockazat szintjével.

Mosatas
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Ahol szikséges a berendezéseket mosatni kell az atmosddas elkerllése érdekében. A mosatas pl. takarmany buza meghatérozott mennyiségben vagy mas
elérhetd anyag, amely megbizhatdan kitisztitja a rendszerbdl az el6z6leg gyartott terméket.

G. Utmutaté a mintazashoz

Az ellenérzési tervben eld kell irni a mintazasi eljarast, amiben meg kell adni a vett minta mennyiségét és gyakorisagat. Utmutatasként hozzatéve, amikor a
mintazasi protokollt készitjuk figyelmet kell forditani a kdvetkezdkre:

- miden bejévd alapanyagot és készterméket mintazni kell;

- a minta mennyiségének elegendének kell lennie a szilkséges analizisek elvégzéséhez; a minta egy részét referenciaként meg kell &rizni; tipikus
mennyiség 400 g kordli;

- areferencia minta a késztakarmanyokbol egyszer(i mintavétellel végezhet6 a betdltés /csomagolas helyén;

- amintazé berendezésnek megfelelének kell lennie az engedélyezett reprezentativ mintavételhez. Figyelmet kell forditani a higiéniara.

- a mintat fel kell cimkézni oly médon, hogy az teljesen nyomon kdvethetd legyen

- a mintakat meghatarozott ideig meg kell érizni. A takarmany alapanyagok, és késztermékek mintait a szavatossagi id6 lejartaig kell megdrizni, és a
végtermékek esetében a hivatalos szervek szamara elérhetdveé kell tenni;

- amintakat olyan feltételek kézott kell tarolni, hogy azok allaga és minésége ne csdkkenjen (hiivos, szaraz, kartevoktdl és rovaroktdl mentes);

- a mintat biztonsagosan kell kezelni.
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